
LA CARTE





Tous les jours, midi et soir

LE MENU SIGNATURE - 45€ 

Tomates du jardin du Château,
Sauternes et basilic

•
Cochon du Limousin 

Sélection Florian Gazeau à Canéjan,
millefeuille de légumes et jus réduit à la marjolaine

•
Ile flottante,

crème anglaise à la fleur de jasmin 
et caramel beurre salé

 

Caviar Sturia Oscietra - 30g  70€
Servi avec double crème citron vodka, 
blinis de pommes de terre, oignons blancs
Ses grains fermes aux teintes mordorées roulent sous le palais, 
libérant progressivement leurs arômes délicats aux saveurs marines
et aux notes de fruits secs.



POUR COMMENCER

Cannelloni de courgettes,   17€
chèvre de la Ferme de La Môle, olive noire 
et pesto de pistaches au basilic grec 

Poulpe de roche braisé,  18€
légumes croquants, salicorne 
et huile d’olive fumée par nos soins 

Tataki de thon, 22€
légumes de Frédérique en texture, soja et sésame 

Foie gras de canard du Sud-Ouest marbré, 24€
groseille, fève de tonka, brioche
et condiment oignon rouge 

 
LES PLATS

Raviole de courgettes, 28€ 
bouillon végétal légèrement iodé et jasmin

Maquereau grillé à la flamme, 29€
tomates du jardin du Château et jus d’arêtes à la verveine

Agneau* du Périgord grillé
Sélection Florian Gazeau à Canéjan,                                       32€
maki d’aubergines, sarriette et jus d’agneau réduit 
  
Filet de poisson sauvage,  35€
confit à l’huile d’olive, maïs, chorizo du pays Basque
fumet crémé à la vanille 
 



FROMAGES

Assiette de 4 fromages  15€
Fromagerie de Pierre Rollet

Plateau de fromages à partager   25€
Fromagerie de Pierre Rollet

LES DESSERTS

Abricots rôtis de Frédérique, 12€
lavande du potager et crème d’Isigny 

Figue,  12€
thé noir et granola

Chocolat Valrhona Grand Cru, 12€
poivre long de Java

Café gourmand 12€
Café Soubira arabica accompagné de mignardises 

Liste des allergènes disponible, nous consulter.
*Viande d’origine française



LE MENU DU MARCHÉ 
Le midi en semaine,

hors jours fériés  

— 25€ — 

Entrée et plat du jour
ou

Plat et dessert du jour

— 32€ — 

Entrée du jour - 6€ 
•  

Plat du jour - 20€
•  

Dessert du jour - 6€

POUR LES ENFANTS – 15€
Offert tous les mercredis (hors vacances scolaires)

Poisson sauvage ou Pièce de bœuf*,
légumes de saison ou pommes de terre grenailles
 Glace artisanale ou Assortiment de mignardises
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