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Anson: New Bordeaux wine bar with a
difference

& =, 000

Bernard Magrez had his just a few minutes walk away from Paris' Opéra in the 2iéme
arrondissement, although | just learnt that it closed in September 2017, with ‘no current
plans to reopen’

Chéteau Haut-Brion will hopefully enjoy more longevity for Le Clarence, its own wine bar,
shop and restaurant in another chic corner of Paris, this time by the Grand Palais.

These high profile outreach programmes continue with Chateau Latour at Ten Trinity
Square Club in London.

And - at a push - Chateau Margaux in London, with Alexandra Petit-Mentzelopoulos, the
youngest daughter of estate owner Corinne Mentzelopoulos, opening the brilliant La
Clarette in Marylebone; although she is always very clear in pointing out that the two are
not directly linke). All beautiful projects with sky high budgets.

So you can see why it's oddly satisfying to report that the first chiteau to do something
similar back home in Bordeaux is not a classified estate with deep pockets and a clever
marketing team but a woman winemaker who bottles under AOC Entre deux Mers, AOC
Bordeaux and AOC Bordeaux Supérieur.

Called rather neatly Un Chateau En Ville, this small but lovely wine bar and shop was
opened by Estelle Roumage of Chateau Lestrille in December 2017 on rue Saint James in
Bordeaux’s old town.

A key axe for the Saint Jacques de Compostelle pilgrimage route in the 13th century, in
2016 rue Saint James got its own article in Le Monde for representing all that is best about
the renewed energy of Bordeaux.

Pedestrianised since 2006, it is home to an array of bars and coffee shops (my favourite
being Books & Coffee), and tons of quirky small boutiques, such as the brilliant Dock des
Epices spice shop and one of the few traditional luthier shops in southwest France, where
Hervé Bérardet crafts and repairs violins, guitars and other stringed instruments.

Think Brick Lane in London, Bleecker St (okay, five years ago) in New York, Hollywood Road
in Hong Kong.
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All of this was a key attraction for Roumage, specifically as a reflection of the kind of wines
that she makes, and the general clientele that she feels the more affordable Bordeaux
appellation wines should be aiming for.

‘I began looking for a retail outlet in 2013, but it took until 2016 to find the right place,
Roumage told me this week, a few days after | had been in to explore the shop.

‘I had to find somewhere that really reflected the spirit of Chateau Lestrille. What that
means is somewhere friendly, not on one of the grandest shopping streets of Bordeaux,
with a good mix of independent shops that focus on quality products’.

All of this is particularly heartening because the odds are stacked against you as a small
Bordeaux producer. Collectively, you are responsible for 52% of the output of the region,
but economically a fraction of that.

A full 39% of wine made in the Entre deux Mers region - which includes a lot of AOC
Bordeaux - is sold en vrac, or in bulk. And there’s a clear price ceiling for the rest.

Expect buyers to get scarce as soon as you head above €5 or €10 (in extremely isolated
cases) trade price, even though the difference between the best and the least interesting
terroirs in this vast area (which in theory includes every square inch of Bordeaux vineyard,
as they all have the right to use the labels AOC Bordeaux or AOC Bordeaux Supérieur, but
in practice means everywhere outside of the more prestigious village and communal
appellations) can be huge, with some areas of extremely high quality limestones, clays and
gravels.

Land prices can make all this more palatable of course.

You should only spend an average of €20,000 per hectare to buy an estate, although if you
bought it in 2000 you may have seen the value of your land drop by somewhere between 2
and 25% while the appellations around you have shot up to ever more dizzying heights
(Saint Emilion Grand Cru Classé at €6 million per hectare anyone?).

Chateau Lestrille has been in Roumage’s family for five generations, and she is an
oenologist who made wine in New Zealand and Chile, as well as living in the UK for a
number of years, before returning to Bordeaux.

And with Un Chateau En Ville she is by no means the first Chateau owner to bring
Bordeaux wines to consumers in innovative ways.
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Just last week, on February 1, Chateau Guiraud in Sauternes inaugurated its La Chapelle de
Guiraud restaurant, run by the Nicolas Lascombes group, joining other Chateaux-with-
tables such as Chateaux La Dominique, Marquis d'’Alesme, Candale, Léognan, Troplong
Mondot, Lynch Bages, Smith Haut-Lafitte and d'Agassac.

But until the opening of Un Chateau en Ville in December 2017, no one had done the same
thing in Bordeaux in the city itself - missing out on what is one of the fastest-growing
tourist destinations in France. Roumage is capitalising on this by working with the tourist
office, downtown hotels and travel agents, all of which is much easier in the city than out in
Lestrille's very beautiful but more peaceful commune of St Germain de Puch in Entre deux
Mers.

‘Ideally this becomes our major retail outlet for our 15 different wines, she says.

‘To make that happen, | need to make it welcoming to just drop by for a drink and a plate of
something to eat. So far, so good - we have had more visitors that we expected in our first
months of opening, and have set up evenings like Picnics in the City on Tuesday and
Wednesdays, After Work Thursdays, and Oysters with Entre deux Mers on Fridays.

'So far | think we are the only ones, but | hear others are interested - and the more we can
make this link between Bordeaux city and its surrounding Chateaux, the better. But I'll
always be happy that it was an Entre deux Mers estate that did it first...'
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Chateau Guiraud fait

pouge

CENOTOURISME
L'ouverture d’un
restaurant marque
¢ lannée 1 » du
renouveau de tout
un vignoble plut6t
mal en point

CESARCOMPADRE
ceompade@uxtoeuvest. T

la semaine dernigre a Sauter-

nes, pour Finauguration de
Lat hapelle, le méga restaurant ou-
vert par Guiraud, cru classe 1855,
aprésunan otdemi de trayaux Une
premiireen Bordelais pour un chi-
teay Je ve stanging (13 Avpir pro-
ducteurs, professionnals du ton-
ristne et autres personnalités pré-
Sentes, o1 ne pouvalt que penser,
qu'au-dela de cette BBte, Cest tout
unvignoble qui enclenche -entin-
une dynamigue. On le sait, le Sau-
ternats, comme d'autres liquorenx,
n'est pas au Mieux : venres en
berne, réticences envars le sucre,
prix du foncier qui dévissent.

C Aait Ja loule des grands joLus

Falve venli du monde
«1eschoses bougenl et les plandtes
sontalignées pour s'en Sorlr », es
time Xavier Planty, ditecteur des
lieux et président du syndicar de
cotte ACX de 2 000 hectares, [esTat
sans sont multiples. D'abord les
amélivmations qualitatives, avec des
vins plus digestes, mnins lourds et
le notrecours a la chaptalisation.
Sans oublier la crgation d'une coo
pérative pouraider les plus fragiles.
Ensuite. un intéreét retrouvé des

Tous droits réservés a I'éditeur

r Sauterne

Dans la superbe salle du nouveau restaurant La Chapelle, au cosur du chiteav Guiraud : Xavier
Planty. directeur du chéiteau, et Stessy Faver, du groupe Lascombes, lexploitant du Llew. r-oroc rer-

nEEoCiants siles vignerons leur pro-
posent des nouveaulés, Cest le cas
avec un cotiret collector imaginé
parcing chateaus, yuise vend bien.
Autre point, pendant les Frimeurs
au printemps, un jour commun
pouranmoncer les prix de sortie des
grands vins de sauternes se met
Teu a peu en place,

Enfin, Pollve wuristique s'é1offe
pour attirer du monde dans un vi-
gnoble moins connu que le Médoe
ou le Saint-fmilion, Te tout 4 45 mi-
nutes de Bordeayx, avec deux sor-
ties d'autoroute Cest [& que le part
de Guiraud, et Fautres précurseurs
(lire cl-dessous), margue un Lour
nant « L'offre créeca ladenande »,
eslime Xavier [Manty, qui recoit déja
W QU0 visicaurs par an, [es salles
delachapelle [dans une andenne

chapelle rénowvée) el sa Lelrasse petk
vent accueillic des centaines de
clients. L'exploitadon est contide au
groupe de Nicolas Lascombes, dé
ja a la réte d'une dizaine de tables
dans ledépanement,

w Ouyert toute 'annde, merm 3
25 euros (enuée, plag, dessert) el
65 ellos poLr le menu Signature »,
synthétise Pranck Guillemard, 15
ans de métier i Paris et qui arrive
pour prendre la direction du res-
tanrant. « 300 références de vin
dans un premier temps, dont 50
sauternes et la plupartdes criis clas-
565 locaux Un verre du second vin
duchateaul (Cetit Guiraud ) sera of
terta chaque client. Nombre de ré
férenges seront ainsi propuséss au
verte (de 54 22 euros) ou en demi-
bouteille », senthousiasme Lucic

Dussillols,acheteuse vin dugroupe
Tascombes,

Lacatie est présentde sur ablette.
& Venir ici sera : "osel” le liquorewnx,
vivee une expérience, se laisser ten-
ter s, espére4-on. DU A UTEMEs aver
du poulet aux morilles, des froma-
ges hlens o des desserts frais abase
d'ananas, vanille ou cannelle, Le
pmgramme PI'DITIE'('.

{1y Guirand appartient alafamille
Peligent, avec tiisactionnaires
mingritaires, desvignerns kcau:
YavierPlanty, Olivier Dermard et
StephanvonMeioperg.

GUIRAUD 0782353500504
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Le magazine d'actualités gastronomiques
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KISS MY CHEF

Le magazine d'actualités gastronomiques

LA CHAPELLE DE NICOLAS LASCOMBES AU COEUR DE L'APPELLATION SAUTERNES

Premier restaurant dans un Grand Cru classé, La Chapelle de Nicolas Lascombes ouvre
ses portes début février pour le plus grand plaisir des amateurs de vin et de cuisine

bistronomique de qualité.
1855 afin de le transformer comme La Chapelle de Nicolas Lascombes, 'homme qui a ouvert un peu plus

I | aura fallu 650 000€ d'investissements pour rénover et décorer |a Chapelle de ce 1er Grand Cru Classé en

de 10 restaurants en 10 ans en Gironde, Matériaux nobles et meubles design se cotoient et offre a cet

environnement intemporel une seconde vie,
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KISS MY CHEF

Le magazine d'actualités gastronomiques

Les convives profiteront de é espaces pour pouvoir profiter des lieux en famille, entre amis ou entre amateurs

de grands vins.

Dans l'assiette, les produits locaux et bio sont sublimés pour le plat du jour a 16€ le midi ou bien dans les menus
entre 35 et 55€. Une table accessible ol déguster une cote de boeuf a la cheminée ou une joue de porc braisée

et chorizo en cocotte, sans oublier la poularde des Landes fumées aux sarments du Chateau.

La carte des vins sera imposante avec plus de 500 références a venir, avec une touche plus spéciale sur les

bordelais. les vins blancs et I'appellation Sauternes.
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Vidéo. Sauternes : Chateau Guiraud ouvre son
restaurant

Publié le 02/02/2018 & 10004, Mis & jour & 10040 par C. P

Le chateau Guiraud ouvre en partenariat avec Nicolas Lascombes le
patron de la Brasserie Bordelaise, le premier restaurant dans un 1er cru
classé 1855.

) { avier Planty, directeur du chateau Guiraud a Sauternes et le restaurateur bordelais
Nicolas Lascombes s'associent pour ouvrir le premier restaurant dans un 1er
Grand Cru Classé 1855.

Depuis 30 ans, Xavier Planty a fait le choix d’'une viticulture bio et naturellement, les
deux hommes se sont entendus pour n‘offrir que des produits de qualité, issus le plus

possible du terroir local.
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Nicolas Lascombes, créateur de la Brasserie Bordelaise a ouvert une dizaine de
restaurants dont plusieurs ont une relation étroite avec le vin (le 7 restaurant

panoramique de la Cité du Vin et la Terrasse Rouge au chateau |la Dominique a Saint-

Emilion)

Les visiteurs pourront s'attabler dans l'ancien temple protestant : La Chapelle, rénovée

par l'architecte Charlotte Allard, pourra accueillir 150 personnes
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Un plat du jour a 16€, des menus terroirs entre 35 et 55€, des plats bio, un menu
Signature Guiraud plus gastronomiques accompagneront les vins du chateau et une

sélection de crus issus d'une viticulture responsable.

Cette table vient compléter I'offre oenotouristique de la propriété.
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PARLE
Le parking de la dune
du Pilat ne suffit plus

LA TESTE-DE-BUCH Accueillant
deux millions de visiteurs paran, la
dune du Pilat voit certains jours son
parking recevoir jusqu’a 900 véhicu-
les. Et le stationnement sauvage est
|égion aux abords du site, notam-
ment a la belle saison. C'est pourquoi
unprojet de parking de délestage, en
amont dusite, est a l'étude depuis
prés de deux ans. Ce qui divise les dif-
férentes parties prenantes de la
dune, élus et riverains, concernant sa
taille et son emplacement, plus ou
moins éloigné.

Une nouvelle table
chez un premier grand cru

SAUTERNES Le restaurateur Nico-
las Lascombes (Brasserie bordelaise,
le7Restaurant, etc.) ouvreau-
jourd'hui vendredi 2 février La Cha-
pelle, une nouvelle table en Sauter-
nais, dans les murs du chateau
Guiraud, premier grand cru classé
1855. Aumenu, une cuisine bistrono-
mique, mais aussi une carte d'auber-
giste, avec de belles pieces de beeufa
lacheminée, des plats familiaux, en
cocotte, etc. Et bien sr de trés beaux
vins, a commencer par tous les
grands crus classés en Sauternes,
mais aussi les vins des autres appel-
lations bordelaises, de France et de
l'étranger qui, comme Guiraud, sont
en bio ou ont adopté une démarche
similaire.

Bluegreen obtient
a gestion du golf
9 trous de la Méjanne

LACANAU Clest sand douteun
coup dur pour 'UCPA, qui gérait de-
puis 1993 le parcours de la Méjannne,
ungolf 9troussitué alentréedela
station balnéaire. Le résultat dela
procédure de délégation de service
public a désigné un autre candidat
pour lui succéder. Le groupe Blue-
greena obtenu un contrat de conces-
sionde sept ans. Manuel Biota, le
PDG de Bluegreen, quigére déjale
golf de Bordeaux-Lac et de Pessac,
seveutambitieux. « Nous voulons
faire de la Méjanne, le meilleur golf

9 trous de France. »

La ville veut sauver sa
cabane sur la plage

LACANAU Aumois de décembre,
['Office national des foréts (ONF) a
procédé a la démolition de plusieurs
cabanes construites surladune et
dans la forét, pour mettre finaune
prolifération de ces constructions,
toutes situéesentre Lacanau et Le
Porge. L'une de ces cabanes a pour-
tant échappé a ladémolition. Il s'agit
dela cabane de lAlexandre, située
surle cordon dunaire,aunorddela
station. Une pétition a été lancée par
des habitants de cette commune
pour tenter de la sauver. Un appel de
Laurent Peyrondet, le maire de Laca-
nau et & Frangois Bonnet, le directeur
régional de 'ONF, a semble-t-il per-
mis de surseoir & la décision qui avait
été prise de la supprimer. LONF at-
tend maintenant que la mairiede
Lacanau lui fasse une proposition
pour gérer cette cabane, quise
trouve sur le domaine public de
[Etat.

Aux petits soins de

JUMPING DE BORDEAUX Dans les coulisses, les écuries
fourmillent de professionnels chargés de veiller sur la santé et
le bien-étre des chevaux. A commencer par le maréchal-ferrant

STELLA DUBOURG
s.dubourg@sudouest.fr

on fourgon est stationné au mi-

lieudes écuries duJumping de

Bordeaux. Etc’est I'un des rares
a pouvoir accéder a cet antre trés
protégé et sécurisé. Maréchalferrant
de nouvelle génération, Wolfgang
Albert a troqué sa sédentarité con-
tre un véhicule atelier. A l'intérieur,
une forgeagaz et une enclume pour
ajusterles fers, un stock de fersetde
clous adaptés aux diverses pointu-
Tes, une caisse a outils pour travailler
surle sabot, bref tout le matériel né-
cessaire pour intervenirau plusvite
surle terrain. « En stationnant mon
fourgon au coeur des écuries, je suis
sur place etau moindre probleme, je
peuxintervenir rapidement », expli-
queTartisan dontla passion a forgé
son métier

Auchevetdeschevaux

Voila déja 14 ans que Wolfgang Al-
bert est le maréchal-ferrant attitré
dujumping de Bordeaux. Un métier
vieux de 3000 ans, voué a disparai-
tre dans les années 50 suite alamé-
canisation de I'agriculture, qui a fi-
nalement trouvé un second souftle
avec le développement de I'équita-
tion deloisirs et de sport.«Quand je
me suis lancé dans le métier, il y avait
unvrai besoinavec'essor de lactivi-
té équestre de loisirs » confie I'arti-
san installé a Laruscade dans le
Cubzaguais depuis 1993. « Je m'oc-
cupe a 80 % de chevaux qui partici-
pent a des concours hippiques de
tous niveaux. Les 20 % restants concer-

nent des chevaux de loisirs ou dé-
diésalachassea courre».

Son métier consiste avant tout a
soigner et nettoyer les sabots des
chevauxavant de fabriquer et poser
les fers.«]'interviens toutes les sixou
septsemaines surun mémeanimal
car, le sabot poussantde maniére ré-
guliére, il faut un entretien récurrent
du pied pour couper la corne excé-
dante ». La ferrure est dautant plus
importante qu'elle peut compenser
de mauvais aplombs ou aider a soi-
gner des blessures.

«Quand j'interviens, la premiére
chose que je demande C'est la disci-
plinedu cavalier
car chaque fer-

«Quandilya  rure est diffe-
boiterie,on rente selon la
| discipline prati-
travailleen quée Ensite, l
bindmeavecle  est important
&térinaire afi de  regarder
vetennglreaﬁn o chergle e
delocaliserla  val pourvoir ce
douleur » qu'on peut faire

sur le fer lui-

méme. Mais dé-
sormais, le maréchal-ferrant ne
forge plusluimémeles fers a cheval.
«On achéte une panoplie de diffé-
rentes tailles puis chaque fer esten-
suite chauffé a la forge a gaz et tra-
vaillé ala main, avant d'étre porté a
chaud sur la corne du sabot pour
T'adapter et I'ajuster au pied du che-
val».

Wolfgang Albert est aussi un véri-
table orthopédiste équin. « Pour les
chevaux de compétition, on estaus-
si obligé de faire de l'orthopédie

pour améliorer leurs performan-
cesn.

Unquatuor complémentaire

Sur des compétitions telles que le
Jumping de Bordeauxavec des mon-
tures d’exception, I'essentiel des in-
terventions du maréchal-ferrant
concernent de petits accidents. Le
plus classique étant un cheval quia
arraché son fer sur une réception
d'obstacle ou dans un virage trop
serré.« Parfois on estaussi confronté
adesaccidents de transport», expli-
que l'artisan qui s'occupe notam-
ment de la monture d’Olivier Ro-
bert, cavalier de I'équipe de France.

Wolfgang Albert estégalementap-
pelé de jour comme de nuit en cas
deblessure plus sérieuse.«Quandil
yaboiterie, on travaille en binome
avecle vétérinaireafin de localiser la
douleuretvoir ce que I'on peut faire
dans les plus brefs délais ». Et pour
gagner en réactivité, la maréchale-
rie bénéficie de techniques moder-
nes. « Les images et les radios nous
sontd'un grand secours car elles per-
mettent parexemple de vérifier Iali-
gnement des phalanges ».

Ainsi, si lavocation principale du
maréchal ferrant est le parage et le
ferrage des pieds des chevaux, il est
aussi, dans bien des cas, un auxi-
liaire précieux du vétérinaire. Il fait
ainsi partie du carré trés fermé des
métiers essentiels au bien-étre et a
lasanté du cheval. «Ilya le cavalier
bien stir quiressent les choses, le vé-
térinaire qui faitle diagnosticetap-
portelaréponse médicale puisI'os-
téopathe pour tout ce qui est blo-

Wolfgang Albert est
maréchal-ferrand au Jumping.
PHOTO QUENTIN SALINEER

cage du dos ou contractures
musculaires ».

Retrouveztoutleprogrammedu
JumpingdeBordeaux,quisetient
jusqu'au4février,surwww.,jumping-
bordeaux.com

Franck Pénide, vétérinaire de terrain

Au Jumping, les chevaux de compétition engagés
sont de véritables athletes. Et en tant que tels, ils
ont toute une armée officielle qui soccupe d’eux

Il est 13 heures ce jeudi 1 février et
Franck Pénide vient de poser une
perfusion sur deux chevaux d’'une
écurie allemande. « Ces chevaux
viennent de Munich et ils se sont
déshydratés durant le voyage », ex-
plique le vétérinaire qui enchaine
les interventions depuis la veille.
Ceest la quinziéme année que
Franck Pénide, vétérinaire a La Teste,
officie sur le Jumping international
de Bordeaux. Aprés 14 ans passés au
poste de vétérinaire officiel, il a re-
noué cette année avec le terrain en
tant que vétérinaire traitant. Une
tache qu'il prend trés au sérieux,
d'autant plus que ces chevaux de
compétition ont beaucoup de va-
leur. « Je m'occupe de tout I'aspect
médical. Je veille a la sécurité et au
bien-étre des chevauxen faisanten
sorte qu'ils puissent étre pris en
charge immédiatement en cas de
probléme digestif ou de blessure».
11y traite en clair tous les petits
bobos dont peuvent soufrir les che-
vaux, qui nécessitent une consulta-
tion vétérinaire, comme des che-

vauxarecoudre aprés une entaille,
des chevaux blessés, ou souffrant
de coliques. «Ici je ne traite que les
choses urgentes. Si un cheval a be-
soin de chirurgie, on le transfere ala
clinique de La Teste pour l'opérer»,
explique celui qui est aussi le chi-
rurgien équin de garde. Une prise
en charge chirurgicale d'urgence
obligatoire surune compétition de
niveau 5 étoiles.

Une chaine deresponsabilités
En tant que vétérinaire terrain,
Franck Pénide dépend directement
du vétérinaire en chef, agréé par la
Fédération équestre internationale.
Une mission que remplit cette an-
née Catherine Kitten Leroy. « Quand
je prescris un traitement par exem-
ple, elle doit le valider afin d'éviter
notamment tous les problemes de
dopage».

Véritable représentant de la fédé-
ration, le vétérinaire officiel occupe
unrole de médiateur entre I'aspect
sportif et 'aspect médical. Il assure
ainsi trois missions. Une mission

S

Franck Pénide est vétérinaire. p-orocuentivsauner

liée a la biosécurité ot il doit faire
respecter la réglementation sani-
taire et vérifier les carnets de vacci-
nations. « Dans 'enceinte, on ne fait
rentrer que des chevaux vaccinés,
en bonne santé de maniére a éviter
toute épidémie », explique celui qui
a occupé cette fonction pendant

des années. Le vétérinaire officiel
doit aussi veiller a I'éthique et au
respect du cheval. « 1l faut notam-
mentvérifier la taille des box, la ven-
tilation et la sécurité ». Enfin, il est
l'interface entre le vétérinaire de ter-
rain et la fédération.

S.D.
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Sud-Gironde

Langon et Bazas : méme
combat pour le territoire

ECONOMIE Les Communautés de communes du Bazadais et du Sud-Gironde travaillent
de concert pour offrir aux acteurs économiques tous les outils pouvant leur faciliter la vie

CATHERINE DOWMONT
c.dowmont@sudouest.fr

d'une méme voix ? Clest sur-

prenant, mais cest possible.
En particulier en matiére de déve-
loppement économique. L'autre
soir, Olivier Dubernet, président de
laCommunauté de communes du
Bazadais, a bien insisté sur ce point
lors de la réunion organisée a I'ini-
tiative du club d'entreprises Trajec-
toire. « I ne s'agit pas la de fusion »,
glisse quand méme le politique.
« Mais de complémentarité » Le
message, répété régulierement, ne
peut désormais échapper a per-
sonne.

Reste que I'initiative est impor-
tante.On lesait, le 1" janvier 2017, la loi
NOTreadonné lacompétence écono-
mique aux communautés de com-
munes. L'échelon supérieur étantla
Région, puis I'Etat et 'Europe. Exit
lescommunes et les départements.

Bazas et Langon qui parlent

Mission économique

Immédiatement, la CdC du Sud-Gi-
rondea créé un emploi de manager
de commerce. Quentin Foquet a
commencé samission. Ilya quatre
mois, la CdC du Bazadais a fait de
'méme avec Rachid Khair, qui est de-
venu directeur du développement
économique. Les deux hommes
travaillentensemble pour se mettre
aladisposition de tous les acteurs
désireux de s'implanter sur le terri-
toire ou d'y développer une activité

qu'elle soit commerciale, indus-
trielle, artisanale ou agricole.

L'idée de ce travail en commun
estque les deux spécialistes aient le
méme niveau d'information et
qu'ils soienta méme, I'un et l'autre,
de guiderles acteurs économiques.
Pour les renseigner sur les textes,
pour leur faire constituer des dos-
siers daides, pour leur trouver un
site, un terrain. Ou encore pour cher-
cher réponse aleurs questions.

En2017,Quentin Foquetaainsiac-
compagné 80 entreprises. Le club
Trajectoire est, bien entendu, trés in-
téressé par cette source d'informa-

De gauche a droite, Rachid Khair, Quentin Foquet, Olivier Dubernet et Jean-Luc Lanoélle. rroroco.

tions. Une multitude d'aides exis-
tent, environ 2 000 au plan natio-
nal, que les acteurs économiques
ignorent la plupart du temps.

SurfonddePLUI
D'autres projets sont en cours
comme la constitution d'un show
room de formation accompagné
d'unrapprochementavecles lycées
et les colleges. L'apprentissage, la
mutualisation sontautantde pistes
de travail.

Linitiative est importante politi-
quementalheuredela constitution
du plan local d'urbanisme inter-

communal (PLUI). « L'axe Langon,
Bazas, Captieux est incontournable.
Nous sommes complémentaires. Il
faut faire tomber les barriéres entre
nous. Faire tomber les barriéres aus-
sientrele publicet le privé.»

Et Olivier Dubernet d'inviter les
chefs d'entreprise, les acteurs écono-
miques, a se rendre aux réunions
publiques qui seront organisées
dans les semaines a venir sur le PLUL
«Vousy serez entendus » assure-til.

ClubTrajectoire,clubdesentreprisesdu
Sud-Gironde:23alléedesAcacias,
33210Mazéres:0556632896.

Quand le chateau Guiraud se met a table

SAUTERNES Le restaurant La Chapelle ouvre
aujourd’hui dans les murs du premier grand cru

«Avec mes équipes,on cherchait un
endroit plus proche dela nature pour
s'installer. On cherchait un endroit
ot onallait étre un peu précurseurs,
un endroit ou les gens attendaient
quelque chose. » Cet endroit, le res-
taurateur bordelais Nicolas Lascom-
bes I'a trouvé a Sauternes, dans les
murs du chateau Guiraud, premier
grand cru classé 1855, ot il ouvre au-
jourd’hui une nouvelle table, La Cha-
e.

«Jepensequelonvadémarrerune
belle histoire entrela table, Icenotou-
risme, la convivialité et le Sauternais
qui fait partie des vignobles les plus
beauxdumonde »,adéclaré hier; lors
delapendaison de crémaillere, le res-
taurateur qui gére, entre autres, la
Brasserie bordelaise ou encore le
7Restaurant, au sommet de la Cité
duvin.

Devantun parterre d'invités, Nico-

las Lascombes a confié étre tombé
souslecharme des paysagesirrigués
par le Ciron, « petite Toscane borde-
laise », avec la ferme intention de
«faire parler du Sauternais ». Sa re-
cette ? « Du bien manger, du bien
boire, avecle plus d'éthique possible.»

« Unecarted’aubergiste »
AumenudeLaChapelle, une cuisine
bistronomique. «Mais aussi une carte
d'aubergiste.Onva travailleralache-
minéedes plats familiaux, en cocotte,
des plats a partager; etc.» Avec des pro-
duits frais et locaux, du moins « le
plus prés possible»del'assiette ot ils
seront consommgs, a commencer
parlebeeuf.

Coté vin, « tous les grands crus de
Sauternesainsi que les sauternes qui
sontdanslaméme philosophie que
Chéteau Guiraud » Cestadire bio,ou
avec des pratiques similaires, seront

utilisée
salle derestaurant.romo...

alacarte. Mais également des graves
etdautres vignobles du Bordelais, de
France et de l'étranger.

Le restaurant compte 250 COUVerts.
Tlestinstallé dans'ancienne chapelle
avec son plafond en coque de bateau
renversé, et dans un corps de bati-
ment attenant, d'anciens chais et

hai, est is une

lieuxde stockage.« Lensemblea étéen-
tiérement rénové en un an et demi.
Nous avons fait confiance avec juste
raison a une jeune architecte, Char-
lotte Allard »,a salué Xavier Planty, gé-
rant et copropriétaire de Chateau
Guiraud et désormais restaurateur.
Jérome Jamet

PORTETS
Route inondée

LaRD 15 entre Langoiran et Portets
estinterdite a toute circulation de-
puis hier matin jeudi, suite & une sub-
mersion liée aux forts coefficients de
marée. Lacirculation est interdite
jusqu'a nouvel ordre. Et lasituation
était maintenue hier soir avec un
coefficient annoncé de 109.

LANGOIRAN

Chute de gréle

Le sol blanchi par la gréle hier.

PHOTO GABRIEL BLAISE

Un gros nuage localisé sur le secteur
du Haut-Langoiran a entrainé, hieren
fin d'aprés-midi, une forte chute de
pluie et de gréle sur les coups de

17h 30. Précipitation brusque et in-
tense quin‘aura finalement duré que
quelques minutes.

Concert de musique
arabo-andalouse annulé

Mostafa El Harfi. eoroe arr

LESTIAC-SUR-GARONNE Le

« professeur » Mostafa El Harfi, mu-
sicien diplomé du conservatoire
d'Oudja (Maroc) qui, depuis qua-
rante ans, enseigne le oud a travers
la France et, en particulier, a l'école
de Montpellier qu'il a créée en 1996,
ne pourra donner le concert gratuit
qui était prévu demaina20h30a
I'Atelier de Lestiac. Rappelé au Ma-
roc par un décés survenu dans sa fa-
mille.

UTILE

HOPITAUX

Centre hospitalier du Sud-Gi-
ronde. Sitede Langon,

rue Langevin.

TélL.0556 76 5757.
SitedeLaRéole,
37,chemindeRonde.

Tél.0556 76 5757.
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Quand le chateau Guiraud se met a
table

NEJSAUTERNES 2 Publié le 02/02/2018 & Ihat par Jérdme Jamet

A Lancienne chapelle, utllisée comme chay, est désormars une salle de restaurant, ©PHOTO ) |,

Le restaurant La Chapelle ouvre aujourd’hui dans les murs du
premier grand cru.

« Avec mes équipes, on cherchait un endroit plus proche de la nature pour s'installer, On
cherchait un endroit ou on allait étre un pey précurseurs, un endroit ol les gens
attendaient quelque chose. » Cet endroit, le restaurateur bordelais Nicolas Lascombes I'a
trouvé a Sauternes, dans les murs du chateau Guiraud, premier grand cru classé 1855, oU

il ouvre aujourd’hui une nouvelle table, La Chapelle,

« e pense que l'on va démarrer une belle histoire entre la table, 'eenotourisme, la
convivialité et le Sauternais qui fait partie des vignobles les plus beaux du monde », a
déclaré hier, lors de la pendaison de crémaillére, le restaurateur qui gére, entre autres, la

Brasserie bordelaise ou encore le 7 Restaurant, au sommet de la Cité du vin,

Devant un parterre d'invités, Nicolas Lascombes a confié étre tombé sous le charme des
paysages irrigués par le Ciron, « petite Toscane bordelaise », avec la ferme intention de
« faire parler du Sauternais ». Sa recette? « Du bien manger, du bien boire, avec le plus

d'éthique possible, »
« Une carte d'aubergiste »

Au menu de La Chapelle, une cuisine bistronomique, « Mais aussi une carte d'aubergiste,
On va travailler & la cheminée des plats familiaux, en cocotte, des plats a partager, etc, »
Avec des prodults frais et locaux, du moins « le plus prés possible » de l'assiette ol ils

seront consommeés, 8 commencer par le beeuf.
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Au menu de La Chapelle, une cuisine bistronomique. « Mais aussi une carte d'aubergiste.
On va travailler a la cheminée des plats familiaux, en cocotte, des plats a partager, etc. »
Avec des produits frais et locaux, du moins « le plus prés possible » de I'assiette ou ils

seront consommeés, a commencer par le beeuf.

Coté vin, « tous les grands crus de Sauternes ainsi que les sauternes qui sont dans la
méme philosophie que Chateau Guiraud », c'est-a-dire bio, ou avec des pratiques
similaires, seront a la carte. Mais également des graves et d'autres vignobles du Bordelais,

de France et de I'étranger,

Le restaurant compte 250 couverts. Il est installé dans I'ancienne chapelle avec son
plafond en coque de bateau renversé, et dans un corps de batiment attenant, d'anciens
chais et lieux de stockage. « L'ensemble a été entierement rénové en un an et demi. Nous
avons fait confiance avec juste raison a une jeune architecte, Charlotte Allard », a salué

Xavier Planty, gérant et copropriétaire de Chateau Guiraud et désormais restaurateur.
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ENOTOURISME Chateau Guiraud ouvre son restaurant, La Chapelle

Priere de se restaurer

Mickaél Bosredon

‘idée d'ouvrir un restaurant au
Lsein du chateau Guiraud (pre-

mier grand cru classé a Sau-
ternes) a germé dans lesprit du gé-
rant, Xavier Planty, ily a unan et demi.
Aprés un an de travaux, le restaurant
La Chapelle sera inauguré ce jeudi,
pour une ouverture au public vendredi.
Il est installé dans un ancien temple
protestant du XVIlI¢ siecle, abrité par la
propriété, et il est« le plus vieux temple
de la Gironde » selon le gérant.
« Cet établissement vient répondre a
une offre en Sauternes trop faible,
estime Xavier Planty : beaucoup de
professionnels se plaignaient de ne
pouvoir recevoir des groupes de
15 personnes dans le secteur; de
plus, le lundi, tout est fermé dans le
langonnais. Parallelement, les flux de
visiteurs ne cessent d'augmenter,
nous nous sommes donc dit avec les
actionnaires de Guiraud que c'était le
bon moment. »

Investi nent de 650000 €

SECONDES

DISPARITION

Les rénes de La Chapelle ont été
confiées a un spécialiste : Nicolas
Lascombes. ILainvesti 650000 € dans
ce projet, et ouvre la son huitieme
restaurant en Gironde, aprés notam-
ment Le 7 a la Cité du Vin et La Ter-

Les recherches de Pierre
Agnés suspendues

Les recherches pour
retrouver Pierre Agnés,
patron de la marque
Quiksilver, avaient repris
mercredi matin au large

de Capbreton (Landes), et ont
été suspendues a 14 h 35

par le préfet maritime de
UAtlantique. Pierre Agnés est
porté disparu depuis mardi
matin, aprés la découverte
de son embarcation, vide

et retournée, sur une plage
d’Hossegor.

ENVIRONNEMENT
Ils veulent sauver
les arbres de Gambetta

Une manifestation s’est tenue
mercredi sur la place
Gambetta, par un collectif,
MAD (Marronniers a défendre)
qui dénonce l'abattage

de 18 arbres dans le cadre du
réaménagement de la place.
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Quatre espaces

L’établissement se déclinera en quatre espaces : le restaurant principal
de 70 & 80 couverts (125 m?) avec une terrasse ouverte sur les vignes,
une salle VIP avec une table de 12 personnes maximum (50 m?), le temple
protestant qui servira de salle de séminaire (145 m?), et enfin la terrasse
(250 m?). Le restaurant sera fermé, dans un premier temps, le mardi

et les soirs sauf le vendredi, puis ouvrira tous les soirs de juin a fin aodt.

rasse Rouge au chateau La Domi-
nique (Saint-Emilion). Ony retrouvera
donc sa signature, a savoir des pro-
duits de la région, a des tarifs abor-
dables (plat du jour & 16 €). « Ce ne
sera pas une cuisine gastronomique :

Paysage du Midi de Renoir
appartenait a un collectionneur.

ART

Le restaurant La Chapelle servira des produits de la région et 300 vins.

nous recherchons la vérité des pro-
duits, en travaillant en direct avec les
producteurs » insiste Xavier Planty. Il
précise : « nous ne ferons pas la
course aux étoiles, la starici, c'est le
vin. » Et pas seulement le vin de Gui-
raud, puisque le restaurant proposera
en tout 300 références, de toutes les
régions. Le mot d’ordre a La Chapelle
sera: « prendre son temps ; les gens
ne veulent plus avoir a courir par-
tout... »

Seul premier grand grand cru a s'étre
converti en bio, depuis 2011, chateau
Guiraud est aujourd’hui le premier de
sa catégorie a s'offrir un restaurant.m

Un Renoir au Salon des antiquaires

Son prix de vente devrait dépasser
les 100000 €. Paysage du Midi est une
huile sur toile peinte par Pierre-Au-
guste Renoir peu de temps avant son
déces, en 1919. Ce tableau est proposé
3 la vente sur le stand Antiquités du
Manoir du salon des antiquaires et de
l'art contemporain, qui se tient au parc
des expositions de Bordeaux-Lac
jusqu'au 4 février.

C'est la premiére fois qu'il est exposé
au public aprés le décés du collection-
neur qui le détenait protégé dans un
coffre avec une cinquantaine d'autres

tableaux. C'est dans le cadre de sa suc-
cession qu'un antiquaire Lyonnais a pu
l'acquériren2017. La peinture de 22 cm
sur 27 cm est toujours tendue sur son
chassis d'origine et en parfait état. Elle
appartient a une série d'études réalisée
par le peintre a la fin de sa vie.

Une centaine de professionnels par-
ticipe au salon consacré aux antiqui-
tés, aumobilier ancien et l'art contem-
porain, qui s’étend sur 7200 m? et qui
devraitattirer 12000 a 15000 visiteurs.
Il est ouvert de 10 h a 19 h tous les
jours. m
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ACCUEIL + BORDEAUX

Gironde: Chateau Guiraud lance son restaurant, La
Chapelle, pour redynamiser Sauternes

OENOTOURISME Le premier grand cru classe de Sautermes est le premier de sa catégorie A se doter d’'une olfre dé restauration

Mickad! Besredon (4]

Le restaurant La Chapelle prendra place dans une partie de I'ancien temple protestant du chateau

Guiraud (Sauternes) ANAKA

Chateau Guiraud inaugure ce jeudi son restaurant, La Chapelle.

» La gestion a été confiée a Nicolas Lascombes, qui ouvre son huitieme
etablissement en Gironde.

Les produits régionaux et le vin seront mis a I'honneur.

L'idée d'ouvrir un restaurant au sein de chateau Guiraud (1er grand cru classé a
Sauternes) a germeé dans |'esprit du gérant, Xavier Planty, il y un an et demi. Et apres un
an de travaux dans I'ancien temple protestant du XVIIlé abrité par la propriété, « le plus
vieux temple de la Gironde » souligne le gérant, le restaurant La Chapelle sera enfin
inauguré ce jeudi, pour une ouverture au public vendredi.
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Pianty : beaucoup de prof

des groupes de 15 personnes dans la région ; de plus, le fundi, tout est fermé dans le

langonnais. Parallélement, les flux de visiteurs ne cessaient d’augmenter, nous nous

sommes donc dits avec les actionnaires de Guiraud que c¢'était le bon moment. »

650.000 euros d'investissement

Les rénes de La Chapelle ont &té confiées a un speécialiste : Nicolas Lascombes, qui a

et ouvre [a son huitieme restaurant en Gironde,

investi 650.000 euros dans ce proje

nque

aprés notamment Le 7 a la Cité du Vin, et._. La Terrasse Rouge au chat

nt-Em Ce n'est pas tout a fait ce que I'on veut faire a Guiraud, précise

toutefois Xavier Planty. On sera sur quelquechose de plus chaleureux. »

En revanche, on y retro uvera ia signature de Nicolas Lascombes, a savoir des produits

de la région. « Ce ne sera pas une cuisine gastronomigue : nous recherchons fa vérité
des produits, en travaillant en direct avec les producteurs » insiste Xavier Planty. Qui

précise : « nous ne ferons pas fa course aux étoiles, la star ici, c'est le vin. » Et pas

seulement ie vin de Gu puisque le restaurant proposera en tout 300 références, en

provenance ge toutes les regions
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«Prendre son temps»

L'établissement se déclinera en quatre espaces : le restaurant principal de 70-80
couverts avec une terrasse ouverte sur les vignes, une salle VIP avec une table de 10-12
personnes maximum, le temple protestant qui servira de salle de séminaire, et enfin la
terrasse et le parc du chateau.

Le

restaurant La Chapelle a chateau Guiraud (Sauternas) proposera quelque 300 références de vin. -

ANAKA

Le mot d'ordre a La Chapelle sera: « prendre son temps. » « On veut que |'endroit
permette aux visiteurs de ne pas aller courir je ne sais ou pour trouver une table. Les
gens n'ont plus envie de courir. »

Seul premier grand grand cru a étre passeé en bio, depuis 2011, chateau Guiraud est
aujourd'hui le premier de sa catégorie a s'offrir un restaurant.

Bordeaux, vignoble, Vin, restaurant, tourisme
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Autour du vin

Avec le restaurant La Chapelle,
Chateau Guiraud se met a table

Par Béatrice Delamotte
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Aprés plusieurs mois de travaux, la propriété de Sauternes, Chateau
Guiraud, ouvre enfin les portes de son établissement imaginé par Nicolas
Lascombes, déja a la téte de plusieurs adresses bordelaises.

"Lesprit de confraternité de Guiraud s'exprime d'une nouvelle
facon avec l'ouverture de La Chapelle, déclare Xavier Planty, co-
propriétaire du 1er Grand cru de Sauternes. Nous avons
transformé un batiment agricole et surtout I'ancienne chapelle
protestante, la plus ancienne de Gironde, pour ouvrir ce lieu ou nos
valeurs seront mises en avant : |a tragabilité des produits,
essentiellement bio et de proximité, pour une cuisine de plaisir."

Apreés plusieurs mois de travaux pour entiérement réhabiliter la
chapelle et surtout I'ancien hangar agricole qui servait de remise,
Xavier Planty est tres fier d'ouvrir les portes de La Chapelle. Une
vaste salle avec cuisine ouverte d'un coté et cheminée de l'autre
permet de profiter de la perspective des vignes qui s'étalent tout
autour.
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On peut s'y installer a une des tables rondes ou, option plus
conviviale, accoudé a immense table d’héte qui tréne au milieu. A
moins de profiter de la douceur du feu qui crépite dans la cheminée,
confortablement lové dans de vastes canapés, un verre de
sauternes ala main.

UNE CUISINE SIGNEE BRUNO GRAND-CLEMENT

Pour diriger ce restaurant, Xavier Planty s'est associé avec Nicolas
Lascombes, multi-entrepreneur bien connu a Bordeaux pour ses
différents restaurants dans la région : La Brasserie bordelaise, La
Terrasse rouge au Chateau La Dominique a Saint-Emilion, Le 7 2 la
Cité du vin ou encore Lhétel de la Plage au Cap Ferret.

"Quand je me suis promené dans le sauternais, j'ai été frappé par la
beauté des paysages de ce que j'appelle la “Toscane bordelaise”,
explique Nicolas Lascombes. Le coup de foudre a été immeédiat
pour le Chateau Guiraud et la compréhension de ce qui anime
Xavier et ses équipes a fini de me convaincre que j'avais trouvé LE
bon endroit.'

Apreés un investissement de 700 000 euros et des mois de travaux
sous la houlette d'une toute jeune architecte, Charlotte Allard dont
c'est le premier chantier d'envergure, La Chapelle ouvre donc ses
portes vendredi 2 février 2018...
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DE LA VIGNE AU VIN

# Toute l'actualité de la filiere
De la vigne au vin : des informations sur I'actualité et les mutations du monde du vin.

Sauternes : chateau Guiraud s'offre une « Chapelle »

La Chapelle est le premier restaurant d'un premier grand cru classé en 1855, le chteau Guiraud, a Sauternes. Le chef Nicolas
Lascombes accuelllera ses premiers clients le 2 février dans cet écrin de verdure consacré au bio avec plus de 500 références
de vins, notamment blancs et de |'appellation Sauternes.
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Quand les grands crus classés bordelais ouvrent leurs
propres tables gastronomiques

© 25 janvier 2018 0

Et si les grands chiateaux bordelais devenaient les nouvelles destinations gastronomiques en
vogue 7 C'est en tout cas I'objectif du chateau Giraud, implanté dans le prestigieux vignoble de
Sauternes, qui a ouvert un restaurant dans sa chapelle le 2 février.

Cuisine et vin ont toujours fait bon ménage. Parmi les premiers grands crus classés de 1855, le chateau
Guiraud, dont le vignoble s'étend entiérement sur la commune de Sauternes - une particulanté de talle
dans la région -, est le premier 3 oser ouvrir un restaurant, 650.000 euros ont été investis pour transfor
mer la chapelle protestante datant du XVille siécle en un lieu de restauration. Une surface de 685m2 3
été réaménagée pour installer un espace de 110 places, une salle 8 manger et un bar, un salon ainsi

qu'une terrasse. Du local et du bio, voild comment résumer la future carte. Précurseur dans la conduite
de la vigne en agriculture biologique (certifié depuis 2011), le chateau Guiraud promet de servir une culk-

sine de bistrot simple, avec un plat du jour a 16 euros, et des menus entre 35 et 55 euros

Le terroir est la signature du lieu, avec des huitres chaudes de Joél Dupuch, mousse légére au fenouil et
au sauternes du chateau et caviar sturia, une poularde des Landes fumée aux sarments du chéiteau, lé-
gumes d'hiver et sauce Péngueux. La carte des vins met en avant les appellations bordelaises et les vins

de Sauternes. Plus de 500 étiquettes seront réunies a terme pour satisfaire tous les godts. Les propné

taires de Chateau Guiraud ont fait appel 3 un expert de 2 région pour préparer cette ouverture. Nicolas
Lascombes est a [a téte d'un groupe de restauration, qui a signé le restaurant "Le 7" & Ia Cité du Vin de
Bordeaux. Surtout, Lascombes s’est occupé de l'ouverture de la Terrasse Rouge, le restaurant du cha

teau La Dominique, un grand cru classé de Saint-Emilion
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Les projets gastronomiques au sein des chateaux bordelais pourraient se multiplier dans la région. Le
chateau Lafaurie-Peyraguey a déjad communiqué autour de son intention de développer son offre ceno-
touristique, avec un hotel-restaurant gastronomique, Le premier grand cru classé en 1855 & Sauternes
voit grand. Son propriétaire, qui compte dans son portefeuille la vilia Lalique, ouverte dans le Bas-Rhin,
réverait de reproduire le succés étoilé de son porte-étendard alsacien. Une actualité qui ne laisserait pas
indifférent quand on sait que le voisin du chateau Lafaurie-Peyraguey n'est autre que... le chateau
Yquem, d'ot sort un vin liquoreux considéré comme le meilleur au monde.

En attendant, les autres chateaux bordelais, qui n‘ont certes pas le prestige du classement de 1855,
n'ont pas attendu leurs célébres voisins pour user de la gastronomie comme axe de développement
cenotourisque. A Saint-Emilion, le chateau de Candale propose sa carte a I'Atelier de Candale tandis que
le chateau Troplong Mondot est déja une adresse recommandée pour sa maison d'hdtes et son restau-
rant Les Belles Perdrix (1 étoile Michelin). Le chateau d'Agassac, dans le Haut-Médoc, propose un menu
"carte blanche" en s'inspirant des produits du marché du jour. Le chateau Léognan, a Pessac-Léognan,
a confié sa carte a la chef médiatique Flora Mikula. Et rappelons que I'hétel cing étoiles Les Sources de
Caudalie officie dans I'écrin viticole du chateau Smith Haut Laffite. Enfin, adossé au recherché chateau
Lynch-Bages, le chateau Cordeillan-Bages, 3 I'entrée de Pauillac, est un incubateur de chefs talentueux.
Un certain Thierry Marx y a conquis ses galons étoilés voila une dizaine d'années,

Auteurs

Atabula avec Relaxnews / © Anoka Chateau Guiraud
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Tourisme / Gastronomie - 2018/01/19 09:29

Le premier restaurant d'un chiteau premier grand cru classé en 1855 ouvrira le 2 février

(Relaxnews) - Et si les grands chiteaux bordelais devenaient les
nouvelle destinations gastronomiques 3 la mode ? En ouvrant un
restaurant dans sa chapelle totalement rénovée le 2 février, le chitean
Guirand pourrait bien étre précurseur d'une tendance i long terme.
Un lancement d’autant plus attendu qu'il s'opére 3 Sautemes, un des
vignobles les plus réputés an monde.

Cuisine et vin ont toujours fait bon ménage. Parmi les premiers
grands crus classés de 1855, le chitean Guiraud, dont le vignoble
s'étend entierement sur la commune de Sauternes - une particularité
de taille dans la région -, est le premier 3 oser ouvrir un restaurant.
650.000 curos ont été investis pour transformer la chapelle
protestante datant du XVIlie siécle en un licu de restauration.

Une surface de 685m2 a été réaménagée pour installer un espace de
110 places, une salle & manger et un bar, un salon ainsi qu'une
terrasse. Du local et du bio, voild comment résumer la future carte.
Précurseur dans la conduite de la vigne en agriculture biologique
(certifié depuis 2011), le chiteau Guiraud promet de servir unc
cuisine de bistrot simple, avec un plat du jour 3 16 curos, et des
menus entre 35 et 55 curos. Le terroir est la signature du lieu, avec
des huitres chandes de Joél Dupuch, mousse Igére au fenouil et an
sautemes du chiitean et caviar sturia, une poularde des Landes fumée
aux sarments du chiteau, Kgumes d'hiver et sauce Périgucux. La
carte des vins met en avant les appellations bordelaises et les vins de
Sauternes. Plus de 500 étiqueties seront réunies 3 terme pour
satisfaire tous les goiits.

Les propriétaires de Chiteau Guiraud ont fait appel & un expert de la
région pour préparer cette ouverture. Nicolas Lascombes est i la téte
d'un groupe de restauration, qui a signé le restaurant "Le 77 4 la Cité
du Vin de Bordeaux. Surtout, Lascombes s'est occupé de l'ouverture
de la Termasse Rouge, le restaurant du chiteau La Dominique, un
grand cru classé de Saint-Emilion.

Tous droits résorvés & Neciieur
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Les chifteaux bordelais, les nouvelles tables

Les projets gastronomiques au sein des chiteaux bordelais pourraient
se multiplier dans la région. Le chitean Lafaurie-Peyraguey a déja
communiqué autour de son intention de développer son offre
oenotouristique, avee un hotel-restaurant gastronomique. Le premier
grand cru classé en 1855 a Sautemes voit grand. Son propriétaire, qui
compte dans son portefeuille la villa Lalique, ouverte dans le
Bas-Rhin, réverait de reproduire le succes étoilé de son
porte-étendard alsacien. Une actualité qui ne laisserait pas indifférent
quand on sait que le voisin du chiteau Lafaurie-Peyraguey n'est autre
que... le chitean Yquem, d'olr sort un vin liguorenx considéré comme
le meilleur au monde.

En attendant, les autres chiteaux bordelais, qui n'ont certes pas le
prestige du classement de 1855, n'ont pas attendu leurs célebres
voisins pour user de la gastronomic comme axe de développement
oenotourisque. A Saint-Emilion, le chitean de Candale propose sa
carte a I'Atelier de Candale tandis que le chiteau Troplong Mondot
est déja une adresse recommandée pour sa maison d’hotes et son
restaurant Les Belles Perdrix (1 étoile Michelin). Le chitean
d'Agassac, dans le Haut-Médoc, propose un menu “carte blanche” en
s'inspirant des produits du marché du jour. Le chiteau Léognan, &
Pessac-Léognan, a confié sa carte i la chef médiatique Flora Mikula.
Et rappelons que I'hdtel cing étoiles Les Sources de Caudalie officie
dans I'écrin viticole du chiteau Smith Haut Laffite. Enfin, adossé au
recherché chiteau Lynch-Bages, le chiteau Cordeillan-Bages, a
I'entrée de Pauillac, est un incubateur de chefs talentueux. Un certain
Thierry Marx y a conquis ses galons étoilés voila une dizaine
d'années...

Page 272
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sauvignon et merlot

championsdu monde  Sautemes : le restaurant

Lorganisation intenationaledela | @ Chapelle ouvrira

vigne et du vin (OIV) a fait ses ‘.

comptes. Au plan mondial, les deux le 2 février

cépages de raisin de cuve (ceuxqui  Cest une des actualités fortes de

sont transformés en vin) les plus ce début d'année en Sauternais.

répandus sont le cabernet sauvi- Le chéteau Guiraud, cru classé 1855,

gnon et le merlot. Exactement ouvrira un restaurant le vendredi

comme en Bordelals. Sur la planéte 2 février. La Chapelle - c'est son

vin, le premier couvre une surface nom - sera gérée par les équipes du

de 340 000 ha (I'équivalent de restaurateur Nicolas Lascombes

trois fois le vignoble girondin) ; le (une dizaine de tables a son actif).

second, 266 000 ha. Ces deux Unan de travaux et 650 000 euros

cépages sont les plus « mondiali- plus tard (co0t des aménage-

s&s », on en trouve pratiquement ments), le lieu comprend 110 places

partout. lls sont souvent mention-  assises, plus une terrasse et des

nés sur les étiquettes pour étredes  salons. Pour désenclaver Sauternes,

repéres fiables pour les consomma-  d'autres projets de restaurants et

teurs. d'hétels seront effectifs ces pro-

chains moais.

Le tempranillo

compléte le podium

des cépages rouges

Pour la famille des blancs, le char-

donnay vient en téte. Cépage phare

de Bourgogne, il est interdit en AOC

Bordeaux. Lui aussi est une réfé-

rence planétaire des blancs secs,

devant le sauvignon blanc, en

deuxiéme position. Ce demier étant

la variété de référence des blancs

bordelais. Le podium est complété

par 'Ugni blanc, le cépage de réfé-

rence pour élaborer du cognac.

A noter qu'au milieu de ce palmards

- ce type de recensement est rare-

ment fait -, se trouvent des cépa- Le restaurant sera géré par

ges dits « de table », C'est-a-dire les équipes de Nicolas

que le raisin est mangé, et non vini-

Lascombes. wsoeves cuasoeent
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Sauternes: le chateau Guiraud ouvre un
restaurant haut de gamme le 2 février

“La Chapelle” est le premier restaurant d'un 1er Grand Cru Classé en 1855, Cette table de Nicolas
Lascombes proposera une belle cuisine de terroir dans un cadre exceptionnel.

© Pubiié Je 18 Jan 18 4 15:31 | Modifié e 18 Jan 183 15:37

Le Chiteau Guiraud, premier Grand Cru classé en 1855

Comme nous vous l'annoncions dans notre édition du 30 novembre 2017, le chiteau Guiraud a réalisé de
gros investissements afin de réaliser un restaurant haut de gamme a Sauternes,

Les travaux sont terminés et « La Chapelle« , premier restaurant d'un 1% Grand Cru Classé en 1855, ouvrira
dong le 2 février,

€€ Cette nouvelle table de Nicolas Lascombes a pour ambition de prolonger « expérience

Guiraud », d'enrichir l'offre cenotouristique et d'offrir & tous une belle cuisine de terroir dans
un cadre exceptionnel.

Situé au coeur de Fappellation Sauternes, ce restaurant est situé dans 'ancienne chapelle du chiteau Guiraud
Edifiée en 1784, cette chapelle protestante a été réhabilitée et décorée par Il'archit
2017

en
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Capacité d’accueil de 225 places

Le restaurant se divise en quatre espaces : la Chapelle, la Salle a8 manger, le Salon et accueille également une
boutique. La capacité totale d'accueil est de 225 places.

La nature dans les assiettes

L'établissement sera gérée par les équipes du restaurateur Nicolas Lascombes qui compte une dizaine de
tables de renommée a son actif,

Xavier Planty, co-propriétaire du Chateau Guiraud, parle pour La Chapelle d'une « cuisine de terroir inspirée » :

€€ Ppas d'effet de mode, du local, du bio, en totale adéquation avec FADN du chéteau.

Meilleurs vooux 2018 |
Publié par La Chapelie - Les Restaurants de Nicolas La

)\ ,
YURo
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« La Chapelle », le nouveau spot de
Sauternes.

Cnitesu Guirsud, tor Grang Cru Cassd 0o Sautemes en 1855, 2 ujours # une propndss & pant. D'adoed. par la quaie
do ses v | fad partie de 'a casle des grands. Ecsute, par son proprédtaire. M Gusraud, protestant dans un octan de
CaTORGA DON 10N G sEnt we randes tesdes bordeaaes. (1 Dy s OISR DIGNTIMNY CANE Cette TGN GToniee
o MISCECILOUAS (8 IENWICHNEmEnt. Sis POMMed of G0d aes. CuSqUe Do depus 2011

e de tes noMa. dés s, gue Chitmay Guraud vhove of reste. ancone une s, Un Deu & art en cuvTant wn

rlas e, on avec Necolaa | o e 8 restarants dans Bordeaus of wee sertoun Abrte
4 pe Yonan Castaing CAns 1a « chapede « protestants. C'OG SON NOM, I MEIILIANG 54 VUL DrOChE des valeurs AU Cu DUt en ot une

accessbing aux vwis de Sauternes ef AU dordelas.

« Cela fait 35 ans que je suis & Guiraud, ¢a me tenait & coeur de trouver une fonction intelligente A ce lieu avant de partir &
la retraite » assure Xavier Planty, copropriétaire et figure emblématique du cru.

Ce llou do 685 mbtres carrés, autrefols dévolu au stockage d'enging viticoles of autres nécessitis ouvridres, a td scindé
on quatre espaces intérieurs (La Chapelle, la salle & manger ot le bar, le salon et la boutique). Confiée & Charlotte Allard,
jeune architocte dont c'est lo promier projet, la réfection du biltiment retranscrit & merveille 'ambiance réceptive que les
deux compéres souhaltent apporter. Larges espaces, haute 10ilure, couleurs chaleureuses, cheminée superbe et terrasse,
pour les beaux jours, offrant une vue imprenable sur le chitleau et les vignes. Résultat de hult mois de travaux et d'un
budget de 650 D00 euros, pour satisfaire et attirer les louristes.

E! dans I'assiette 7 « Nous devons nous inscrire dans la promesse de ia marque d'un grand cru classé », affirme Xavier
Planty tout en expliquant sa rencontre avec Nicolas Lascombes. « Nous avons en commun 'approche du prodult, une
consclence de gout » affirme-t-il. « Et les vins de Sauternes méritent un traval adéquat » ajoute le copropriétaire. Seront
donc présents, le célébre Boeul de Bazas, les volailles des landes, les lgumes du potager de Guiraud (mais pas
exclusivement) et de nombreux produits labefisés bios, des hulires également dont I'accord avec le Sautemes est une
mode & venir.

Clest donc vers un = esprit bistronomique, avec de belies assieties et un bon rapport qualité-prix = comme le décrit Nicolas
Lascombes, que « La Chapelle » se tourne. Un menu du midi a 25 euros avec un verre de Sauternes offert pour le
déjeuner et une carte #oflée pour le diner.
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Coté vins, la part belle sera faite aux vins de Sauternes, mais surtout aux vins de Bordeaux, « car il y a pléthore de pépites
dans la région » explique Xavier Planty. « Avec un focus sur les vins blancs, car I'avenir de Bordeaux est dans le blanc »
affirme ce caractére trempé a la stature de rugbyman.

\ ‘
Mais I'intérét majeur de ce restaurant, outre la qualité de la cuisine et I'appréciation du lleu, c'est aussi d'attirer les touristes

vers cette magnifique région de Sauternes. « La petite Toscane bordelaise » comme aime a l'appeler Nicolas Lascombes,
regorge de trésors architecturaux, de trés grands vins, de femmes et d'hommes de caractére, qui, entre Landes et Graves,
sont un peu délaissés des flux touristiques contemporains, En venant enrichir l'offre oenotouristique déja présente au
domaine, pas moins de 10 000 visiteurs par an, Chiteau Guiraud espére devenir I'un des poumons de cette région
époustouflante,
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Chateau Guiraud se met & table !

Lo tout premier restaurant dans un ler Orand Cru Classd on 1866 ouvrira ses portos au Chatoau Sulroud, au coour de appeliation
Sauternes, le 2 fevrior prochain, Apros un an do travouy, la nouvelle table de Nicolas Lascombes s'installe dans la chapelie
protostante du XVille sidcle de la propriété, Entibromaont roponsde ot transforméa, olle invitera blontot les visitours & prolonger ot
sublimer « fexpérionco Ouiroud » autour dune culsine du Sud-Ouost précise ot générouso,

LE CHATEAU OUIRAUD, UN ESPRIT LIBIRE

Lamae singuilére ot fespat plonnior do Chateou Oulraud - lor Grand Cru Classd on 1B55 & Soutornes = ont guidé son histoiro ot ses mildsimaon
dopuis plus de 2850 ans. Dans ke mondo du vin, maj oMmont or tiquo ot catholique, o famille Ouiroud a toujours arbond fidrement une
Grande ouverture o eaprit, beaucoup de libortd ot 8o fol protestanto notommant on éddiant sa chopolle on 1784, « Lesprit Guiraud « 0 1ougours os
I Cetre gronde Ebortd olimente oussi son diclogue avec la natura. Il y o 30 ons, Xavier PLANTY, conclogue ot goront passionnd, folsoit déjd lo cholx

vimonnare dune viticutturo Qe ot do lo Wit pour o propri Los visitours qui goGtont déjt espeit Ouiroud ot f'on de lo blodiversite
1ors do visites-dégustation singuiiores powrront dos io o' @ Lo Chapollo pour subimor ot prolonger fexpdrence.

LA CHAPELLE CELEBRE LA NATURE KT LE TERROIR

Nicolos Loscombes 0 signé ['ouverture dune dizaine de restauronts omblér on La Br 50 promisre création

refiote bien ko force de 50 SGNAtUre | UNe culsine ganerouso, odgoomoalouou«mﬂprmomwwwlwawlowdw
talentucuses ot invostios ot lo savoir-foire do fowurnissours locaux. « Cotte fols, oo fut un vral coup de coewur pour FADN Guiroud, ses vins, los
NOMIMes, 50 vislon do 10 Naturo ot 10 conception originole do FoENOLoWIEMO.. NOUS NOUS SOMIMES FECONNUS, COMPIis ot jo 1ol pas hésitd dovant

ot fir it do 850 000 euros, que roprésentait lo projot. «
Nicolos LASCOMBES
Un liou de vie
Dosormoen Lo Chapole & inscrt dans o modormnits ot lintemporalitd ont groce o Ninsp! 1 do 1o jouna ar cr Allard qui o
mixd dos matibros Nnobles =~ ko bow, ja plerro ot Jo culr ~ avec des maublos dosign ot contemporaing, On y rotrouve fesprit des malsons do famille
QvoC o5 itérantos padoes | ko Cumineg, o Salle & gor. le Soton, o - Ouxguolios viennent s'ojoutor un Blor ot Uno Boutique. Six ospacos

Imoginds pour offrr dos moments de restouration complémantcires ot un Sou do vie que chacun « famillos, amis, amatours do gronds vins ot
CUNOUX ~ POUITO § OPEFOPer ot partogor oisdment. « Los grandos toblos ot los chamindos ~ symbolos de communion ot de terroir ~ occupent une
Placo strotégique O Lo Chapole [os refidtent & jo fois fame de Ouiraud ot 1o phiosophio do Mmos restauronts » ~ Nicolas LASCOMBES

Lo noture cons ot ctsettes ot des vins o ici

Pos d effet de mode. du ool ot Su b on odéquation aved la philosophio do Chateou Ouiroud ot Ndentitd « tarrolr » dos restowrants Nicolas

Loscombes. lwcuacmwop«awwmmwolnmmﬂm(mmwlowoc) qui roposo sur los saisons ot lo

savoir-foiee des mellours productours locoux. Du cosse-crodte matinal ou goGtor, an passant par 1o menu Signature et les marmites & partager,

nwmwm i stor de o culsine. Lo carte des vine néchappe pas & la rogle d'une consommation responsable ot locale. Elle met on avant
otune de vine blo avec un focus s los vine blancs et fappeliation Soutemas. Un objoctit de plus do 100

M«moumwwm” volaile des Londes, viondes de roce. posssons de ligne, fromages affinés ot outres doucours.

Ouverture do La Chopetio le 2 févrior 2018

- Do juin & septembre : ouvert 77

- En octobre : Midi : tous les jours souf lo maordi

Soir : du mercrodi au somodi

- De novembre & mars : Midi : tous los jours souf le mardi
Soir : joudi, vondredi, someds ot veillo de jour férié

= Do avril @ mai : Midi : tous ios jours souf le mardh

Soir : mercrodi, joudi vendrodi, somedi ot veille de jour férié
Possibilité d ouverture sur demande (groupe, VIP)L

+33 (0) 5 40 24 85 45 | contoct@lochopeliodoguiroud.com

www.chotoguguiraud com
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A table ! Le chateau Guiraud ouvre
son restaurant

-~
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———————— :‘...! ] -
Amis bordelais gourmets et eenophiles réjouissez-vous : le chiteau Guiraud, 1% cru classé 1855, ouvrira
son restaurant le 2 février prochain ! Baptisé « La Chapelle », ce sera ainsi le premier restaurant 3
ouvrir dans un grand cru classé en 1855. Un lieu qui promet de mettre & I"honneur le grand vin de 1a
propriété et les produits du terroir..

C'est au sein d'une ancienne chapelle protestante édifiée en 1784 que se tiendra le nouveau restaurant de Chiteau
Guiraud, la salle ayant été transformée et décorée par l'architecte Charlotte Allard. LU'établissement prévoit de servir
225 couverts et accuelllera également une boutique., L'occasion de repartir avec les vins que vous aurez appréciés au
cours du repas ?

Nicolas Lascombes, déjh responsable du restaurant le 7, 4 la cité du vin, ainsi que de la Brasserie Bordelaise et la
Terrasse Rouge au sein du ¢chiteau la Dominique (Saint-Emilion), dirigera ce nouveau restaurant. La philosophie de ce
nouveau lleu 7 « La nature dans les assiettes. Pas d'effet de mode, du local et du bio, en totale adéquation avec 'ADN de

Chiteau Guiraud et la forte identitd " terroir “» : un cap en accord avec la démarche de ce 1° cru classé de Sauternes
certifié en bio

Une bonne nouvelle n'arrivant jamais seule, le chiteau Lafaurie-Peyraguey, lui aussi 1°" cru classé de Sauternes,
ouvrira également un restaurant prochainement, avec en prime, un hotel de luxe au sein du chiteau. Autant de chances
d'augmenter le nombre d'étolles dans la région bordelaise, un petit monde déja en ébullition depuis 'arrivée de Gordon
Ramsay a l'Intercontinental, 'ouverture du restaurant le Quatriéme Mdr par Philippe Etchebest, ou encore la reprise,
par Pierre Gagnaire, de |a Grande Maison de Bernard Magrez... Autant d'occasions pour les amateurs de venir déguster
des accords mets et vins d'exception. &
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Chapelle Guiraud
Nouvelle pierre a la construction cenotouristique de

Sauternes
Lundi 15 janvier 2018 par Alexandre Abellan

Cherchant depuis 35 ans un « usage intelligent » 3 la chapelle protestante édifiée en 1784 (et convertie en débarras), Xavier Planty (3
gauche) a retenu le projet de Nicolas Lascombes (4 drodte), tombé sous le charme de ce bout de « Toscane bordelaise » en 2015. -
crédit photo : Agence Hello

La route des vins de Sauternes peut afficher une nouvelle étape
gastronomique a son tracé qui connait une phase de forte croissance de ses
animations.

« Sauternes est en train de devenir une destination incontournable dans le paysage touristique
bordelais. Il faut y aller & fond, avec une véritable politique de I'offre » s’enthousiasme Xavier
Planty, présentant ce 12 janvier a la presse le restaurant la Chapelle, qui se loge au cceur du
chateau Guiraud qu'il dirige. En partenariat avec I'entrepreneur Nicolas Lascombes, la
Fonciére de Guiraud* a rénové sa chapelle protestante pour y créer un ensemble
gastronomique modulaire (du restaurant bistronomique pour 225 couverts a la salle de
réception, en passant par le bar a vins et la boutique).

Ouvrant le 2 février 2018, la Chapelle de Guiraud compléte
une offre croissante a Sauternes. Un véritable pole A LIRE AUSSI

s < " ; SAUTERNES AUTREMENT
cenotouristique se développe, témoignant autant d’une

Le cas d’école du chiteau

volonté de créer de nouveaux réseaux de commercialisation Rayne Vigneau

que de s’adresser directement aux consommateurs pour ’

dépoussiérer I'image des vins liquoreux. La success-story de e o e e
PO 8 e, 2 ; ry SAUTERNES

I’Auberge des Vignes ou I'exemple des innovations Premier hotel-restaurant grand
touristiques du chateau Rayne Vigneau font des émules au luxe en premier grand cru

sud de la Gironde. Les projets se bousculent : des travaux classé

hételiers des chiateaux d’Arche et Lafaurie Peyraguey a la
création d’une boutique au chiteau d’Yquem (ouvert depuis
2016 aux visites de particuliers). Le seul échec dans le paysage sauternais aura été la tentative
de marathon, qui a capoté en 2015 aprés cinq éditions (tandis que le succes de I'animation
sportive Raisins d'Or ne se dément pas).
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« Des investisseurs ont envie que les choses bougent &
"Tout le monde a  Sauternes » se réjouit Xavier Planty. Alors que les derniers travaux
s’achévent, le colit de la rénovation de la Chapelle Guiraud
s’éléve a 650 000 euros. « Ca ne tenait pas de I'évidence...
Personne n’y croyait dans les banques ou parmi les associés »
glisse Nicolas Lascombes. Possédant la Brasserie Bordelaise ou |'Hétel de la Plage au Cap-
Ferret, I'entrepreneur n’en est pourtant pas a sa premiére collaboration dans le monde du vin.
Il exploite la Terrasse Rouge du chéteau La Dominique (Saint-Emilion) et le 7 (au septiéme
étage de la Cité du Vin). Mais « beaucoup de gens n’y croyaient pas. Et méme ceux qui
croient & Sauternes estiment que c’est déja cuit. Qu'il n’y a rien ici, que c’est trop loin »
rapporte Nicolas Lascombes.

« La destination est trés facilement accessible depuis Bordeaux. On a beaucoup de retard,
mais aussi des atouts et des projets » tempére Xavier Planty. De nature optimiste, il estime
également que la crise commerciale que connait Sauternes est « derriére nous. Avec le
tonneau a 6 600 euros, on ne peut plus parler de crise. » Charge a ’cenotourisme d’inscrire
cette embellie dans le temps.

pris un risque..."

* : Olivier Bernard, Robert Peugeot, Stephan von Neipperg et Xavier Planty sont les
propriétaires du chateau Guiraud (premier cru classé en 1855 de Sauternes).

Pas que du bio au menu et pas que du Guiraud a la carte des vins

A 25 euros le menu du jour (le midi en semaine), la Chapelle Guiraud se veut aussi accessible
que recherchée dans ses menus. Avant tout placés sous le signe de la gastronomie de proximité.

« Nous cherchons les produits les plus locaux possible. On privilégiera le bio, mais on n’en fait
pas une religion. Ce n’est pas parce que c’est bio, que c’est bon » souligne Nicolas Lascombes, le
chateau Guiraud étant le premier premier cru classé en 1855 a avoir été certifié en bio.

A I'ouverture du restaurant, la carte des vins proposera 25 étiquettes au verre et 300 références
en bouteille. U'objectif affiché est d’atteindre 500 références a terme, venant de tout le vignoble
bordelais et au-dela. Mais en laissant une place forte aux Sauternes. « Les 26 grands crus classés
en 1855 seront tous a la carte. Que tous mes voisins qui viennent puissent retrouver leurs vins.
Sinon ce serait un manque de délicatesse » souligne Xavier Planty. Jouant a domicile, Guiraud
sera cependant poussé en avant, avec un verre offert a chaque consommateur.
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Xavier Planty et Nicolas Lascombes devant La Chapelle ©anaka

Le Chiiteau Guiraud est situé a 45 km au sud de Bordeaux, sur la rive gauche de ia Garonne, et son vignobie est presque
entiérement situé sur la commune de Sauternes, |l est classé premier grand cru dans la classification officielle des vins de
Bordeaux de 1855, Cette propriété s'est souvent située en dehors des chemins classiques du bordelais. Sa filiation
protestante (depuis 1766) et son esprit républicain ont représenté un vrai coup de tonnerre dans un Sauternais plutdt
catholique et royaliste, Le domaine a toujours eu un petit cdté village gaulols et a suivi son chemin, indépendamment de ce
qui se faisait ailleurs,

J'al découvert la semaine derniére que la Chapelle du chiteau, datant de 1784, était le plus ancien temple protestant de
Gironde, Jusqu'a il y a quelques mois, elle était « dans son jus » et servait de bureau et de lieu de stockage. Et puis Xavier
Planty, le gérant du Chateau et Nicolas Lascombes, big boss de nombreux restaurants en Gironde ont décidé d'en faire un
établissement bistronomique.

Charlotte Allard |'architecte chargée de la réhabilitation du lieu y a congu 4 espaces : la Chapeile, I Salle 3 manger, le Salon
et la boutique. La capacité d'accuell totale s'éléve a 225 places. Coté décoration, elle a mixé des matiéres nobles - le bois, la
pierre et le cuir - avec des meubles design et contemporains,
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Vue intérieur de la Chapelle ©anaka

C'est vraiment réussi. J'al adoré la luminosité apportée via les grandes baies vitrées traversantes qui donnent sur la vigne et
sur le chateau, le salon devant la cheminée, parfait pour un moment cocooning ou encore la grande table d'hotes. Cela
respecte bien la volonté des protagonistes de faire de I'endroit une sorte de maison de famille a la campagne, pas guindée,
sobre et sans tralala.

Et qu'est-ce qu'on y mangera, vous demandez-vous ?

De bons produits avant tout. Xavier Planty, gérant de Chiteau Guiraud, est un homme de convictions, |l est trés attaché au
go(t, a la fagon dont les produits sont cultivés. D'ailleurs depuis 1996 et bien avant tout le monde, il 8 commencé a passer
ses vignes en agriculture biologique. Il a apprécié chez Nicolas Lascombes son sourcing des produits et sa recherche de la
qualité. La cuisine sera donc rigoureuse, précise, et réalisée avec des produits locaux. Il y aura également des plats généreux
a partager comme des sautés, des ragolts. La formule entrée + plat + dessert servie 3 midi en semaine sera facturée 25 €
(avec 4 d de Petit Guiraud offert 3 chacun), Un plat du jour sera proposé 3 16 €, Le soir, le ticket moyen sera plus aux
alentours de 50 €.

Cotés vins, on mise sur les accords mets vins avec une trés belle carte. La volonté est de monter & terme a 500 références
dont de nombreuses pépites régionales. On pourra y goQter notamment les 26 grands crus de Sauternes, Le vin au verre
sera également mis en avant.
Bref, un bel endroit que fai hate de découvrir aux beaux jours. Méme en cette moche journée de janvier, cela avait de la
gueule,
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Chéteau Guiraud Sauternes

Ce premier restaurant dans un ler Grand Cru Classé en 1855 ouvrira ses portes le 2 féyrier 2018. Il sera fermé le mardi
pendant Ia basse saison et ouvert 7 jours sur 7 pendant la haute saison.

La Chapelle de Chteau Guiraud - Chiteau Guiraud - 33 210 Sauternes

v |Kifc | o fm]

REDIGE PAR ANNE

v

1ZPTH Bonnes adresses du Sud Ouest | Chiiteau Guiraud
m LAISSER UN COMMENTAIRE
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Coté chateaux

Entres, Ces chl vems |

« N’oubliez pas de faire vos priéeres »...
" gastronomiques a la Chapelle de chateau
Guiraud

« Mes bien chers fréres, mes bien chéres soeurs, reprenez avec moi tous en
choeur... » Chiteau Guiraud a désormais sa Chapelle qui va faire swinguer la
gastronomie locale, les vins de Bordeaux et de Sauternes.

Chéteau Guiraud va faire swinguer Sauternes avec sa Chapelle dés le 2 février. Cela
va étre le prochain endroit & la mode dans le Bordelais et le Sauternais, il va y avoir du

boogie-woogie en cuisine,
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C'est Nicolas Lascombes, le manager du restaurant le 7 a la Cité du Vin, qui va se
charger de la Chapelle de Guiraud, le 1er chateau & avoir son restaurant dans un 1er cru

classé. Une idée venant de Xavier Planty, co-propriétaire avec les familles Peugeot,
Bernard et von Neipperg.

C'est la vieille chapelle protestante construite par la
famille Guiraud en 1784, l'année de la libération du culte
en France par Louis XVI...Cela fait 35 ans que je la vois,
que je regrette de l'utiliser a des activités de stockage. Un
de nos réves était un jour de la restaurer,voila c’est
fait. Lutilisation nous parait étre en adéquation avec
I'art de vivre a Guiraud » Xavier Planty

Cette chapelle et ses annexes offrent prés de 700 m2, répartis en 4 espaces. 110
places assises ont été aménagées dans la nef principale restaurée de fagon modeme,

intemporelle et sobre par I'architecte Charlotte Allard, dont c'était la premiére grosse
oeuvre.
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Le challenge était de tout rouvrir, de retrouver la lumiére,
la o1 elle avait été créée et de remettre en valeur la
charpente, qui est assez particuliére en pont de bateau
inversé, » Charlotte Allard architecte.

La salle a manger et ses 100 autres places offrent une vue imprenable sur le
vignoble de Guiraud et de Sauternes. Ici on mise sur des produits bio et du terroir. Le
plat du jour sera proposé & 16€ et le menu entrée, plat et dessert a 25€ :
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« L'objectif est de faire plaisir au plus grand nombre » confie Nicolas Lascombes. En
basse saison une équipe de 12 personnes sera aux fourneaux et en salle et 24 en
haute saison. « La cartfe des vins, ce sera 300 vins au départ », annonce fierement
Xavier Planty, qui pense pouvoir en mettre 500 a terme a la carte car « i y a pléthore de
vins dans le bordelais, des choses merveilleuses en bordeaux sup ou dans Jes graves, il y
aura aussi beaucoup de vins au verre et du Sautemnes au verre »

« C'est un restaurant au beau milieu de la campagne du Sauternais donc on va faire
une cuisine de campagne, avec des produits de la campagne et de la zone du
Sautemnais,

On a ici le boeuf de Bazas, on a beaucoup de volailles, on
a beaucoup de gibier, de légumes a la saison, on a méme
un potager au chateau. Il y aura de la précision, car on
va avoir une clientéle locale mais aussi tournée vers

l'international, » Nicolas Lascombes.
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Chéteau Guiraud a aussi été un pionnier, tourné depuis 30 ans vers le bio: « On a
6té certifié,les 100 ha de vignoble, en 2011, on a été le 1er cru classé 1855 a étre
certifié en agriculture biologique & Bordeaux, ce qui a été quand méme une grosse
nouveauté » Luc Planty.
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« La biodiversité se traduit par la biodiversité génétique, avec un conservatoire de plants
de vigne sur la propriété, ot on multiplie nos propres plants de vigne pour diversifier les
clones les sémillons et sauvignons. Et ensuite on a une biodiversité écologique, avec
des bandes enherbées, on a planté 10 km de haies, on fait de la tonte raisonnée
classique, on garde nos taluts. Et on a la biodiversité de la faune avec toutes ces niches
écologiques qui nous permettent d’avoir plus de 635 espéces différentes sur la propriété. »

L'ouverture de la Chapelle est prévue le 2 février. Cela va encore booster
'oenotourisme a Sauternes. Chateau Guiraud accueillait déja 10000 visiteurs a
I'année.

Y a plus qu'a go(Qter !
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Chateau Guiraud met le couvert
TLIMER 2018 | 0 Covvi i |

e 1er grand cru classé de Sauternes accueille au cceur de
ses batiments le nouveau restaurant de Nicolas Lascombes,
baptisé « La Chapelle ». Ouverture le 2 février.

Avoir la foi...gustative, telle est bien la seule condition pour

pénétrer dans « La Chapelle », le nouveau restaurant de Nicolas
Lascombes au cceur du chateau Guiraud. a Sauternes. Abrité dans un
batiment entiérement rénové, ancienne chapelle protestante érigée sur la
propriété en 1784, son ouverture est prévue le 2 février prochain. Le lieu
fera la part belle aux produits régionaux, tant dans |'assiette que dans le
verre, dans un esprit proche de la nature cher a Guiraud, 1er grand cru
classé de Sauternes certifié bio depuis 2011.
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« Ca fait 35 ans que je suis a Guiraud, ¢a me tenait a coeur de trouver
une fonction intelligente a ce lieu avant de partir a la retraite » expliquait
hier i Xavier Planty, aux journalistes
réunis pour découvrir en avant-premiére « La Chapelle ». Aprés sa
premiére vie religieuse, ce batiment était utilisé de longue date pour les
besoins de |'exploitation, faisant office de chai et d'espace de stockage.
La rénovation de ce lieu de 685 m?, aujourd'hui scindé en quatre espaces
intérieurs (la Chapelle, la salle a manger et le bar, le salon, la boutique), a
été confiée a la jeune architecte bordelaise Charlotte Allard, tout juste
trente ans. Couleurs chaleureuses, grands volumes, poutres en bois
apparentes, canapés moelleux et feu de cheminée, sans oublier la
terrasse avec vue sur les vignes, I'architecte a su penser cet espace

« dans |'esprit convivial d'une maison de famille » souhaité par Xavier
Planty et Nicolas Lascombes. Pas moins de huit mois de travaux et un
budget de 650 000 € ont été nécessaires a cette réhabilitation.

Le terroir local comme maitre-mot

Si I'écrin ne manquera pas de ravir les yeux des amateurs de beaux
espaces, leurs papilles ne devraient pas étre laissées pour compte. C'est
autour de la valorisation des savoir-faire locaux que Xavier Planty et
Nicolas Lascombes se sont retrouvés, avec le souhait de méler qualité,
« dans le respect de la promesse de la marque d'un grand cru classé »,
et accessibilité en terme de prix. « J'ai une conscience du goit, de la
tragabilité des produits, de la relation de cceur avec les producteurs,
expose Xavier Planty. Nicolas Lascombes a toujours eu cette quéte de
qualité et de sourcing de proximité pour tous ses établissements » (le
groupe Restaurants Nicolas Lascombes compte huit établissements en
Gironde a I'heure actuelle). Boeuf de Bazas, foie gras et volaille des
Landes, légumes venus directement du potager de Guiraud, nombreux
produits labellisés bio..., « le godt et I'éthique de travail » seront les
maitre-mots de la sélection. Et ce, sans trop chiffrer sur I'addition, car

« nous sommes dans un esprit bistronomique, avec de belles assiettes a
un bon rapport qualité-prix » affirme Nicolas Lascombes. Le couvert
moyen se situera autour de 50€, avec en semaine, un menu du jour
(entrée, plat dessert) a 25€ et un plat du jour a 16€, et le week-end, des
suggestions dés 18€.

Du coté de la carte des vins, méme philosophie locale et qualitative.

« Chaque client qui passera la porte se verra obligé de déguster 4 cL de
Petit Guiraud » prévient Xavier Planty. On a connu pire chatiment ! A
noter, parmi les 300 références de la carte des vins (qui devrait
rapidement monter a 500), tous les grands crus classés de Sauternes
seront représentés. « Il y aura beaucoup de blancs, Sauternes et blancs
secs, car on a de grands terroirs de blancs dans le sud Gironde »
explique Xavier Planty. Des blancs, certes, mais pas que. L'accent sera
également mis sur les appellations bordelaises et sur une sélection de
vins bios, car « il y a pléthore de pépites dans la région, qui sont
totalement inconnues. » Si 75% de la sélection sera orientée sur
Bordeaux et la Gironde, les 25 % restants seront consacrés aux autres
terroirs francgais. A la carte, la premiére bouteille sera commercialisée a
15€ et une sélection de vins au verre perpétuellement proposée, dés 5€.
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Avec la création de ce restaurant, comprenant des espaces privatisables
et ou seront proposés des ateliers thématiques, le chateau Guiraud vient
enrichir sa déja riche offre oenotouristique, batie autour de différents
formats de visites-dégustation et animations. La propriété accueille
chaque année pas moins de 10 000 visiteurs.

T |
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Date : 13 JAN 18
Journaliste : CATHERINE
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La chapelle de Guiraud:
des vins et des mets

SAUTERNES Une premiere, mais pas une demiére, dans le Sauternais : Chateau Guiraud,
premier grand cru classé 1855, ouvre un restaurant, La Chapelle, le 2 février prochain

Tous drois réservis & léditour GUIRAUD 1281433500506
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CATHERINE DOWMONT qui signe L son premier grand chan-
cdowmont@sudouest.fr tier. Nicolas Lascombes y proposera
des assiettes & partir de produits du
omme nombredenégodants  termois dcommencer par e boeuf de
bordelals, Pierre Guiraud in-  Bazas. « Onen a acheté un. Il particl-

vestit en Sauternais dans la
propriété viticole 2 laquelle il donne
son nom. il se démangue cependant
en falsant construire, en 1784, ka pre-
midre chapelle protestante, ka plus
ancienne de Gironde. Au fil desans,
elle changea de destination pour ac-
cueillir, ces dernidres années, cuves
3 vin et matériel agricole. « [ai tou-
jours eu envie de Jui trouver une
fonction » indique Xavier Planty pro-
priétaire du lieu avec Robert Peu-
geot, Olivier Bernard et Stephan von
Neipperg,. « Et je voulais que ce soit
it avant mon départ, quiapproche,
puisque je suis 1 depuis 35ans.»
Paralitdernent Nicolas Lascombes
cherche, lui, un liew « En me prome-
nant en Gironde je suis tombé sur
cette Toscane bordelaise. je cherchais
une campagne, f'al trouvé une Tos-
cane... [ai eu envie d'en fire une
maison de famille. »

Produits du terroir
Le projet aura pris deux ans et quel-
Que700 000 curosdinvestissernent
pour aboutir aujourdhui  La Cha-
ave sa salle & manger, son sa-
53 cuisine en partie ouverte, ses
chemindes, sa terrasse, son bar, sa
boutique. Un lieu présenté trés offi-
cellement hier avant une ouverture
prévue Je vendredi 2 février. Un dé
coret unaménagement réalisé par
I jeune architecte Chardotte Allard,

Tous droits réservés a léditeur

peraalafitedu boruf grasa la mi i
vrier [espérequion va gagner s, sen-
thousiasme le chef qui va donner
dans la cuisine locale, & partir des
produits Jocaux.

Produits accompagnés de vins
bien siir. « Beaucoup de nos vins
n'ont plus leur placea table w, estime
Xavier Planty ; C'est une hérésie. je
veux faire des vins justement pour
aller a table, pour le plaisir, la gastro-
NOMiE »,

Etde rappeler ces fameuses soi-
rées organisées au Grand Véfour &
Paris par Raymond Oliver. « C'éait
un fou de Guiraud. Blavait un groupe
d'amis parmi lesquels jean Cocteat,
Colette. Iis finissaient ka soirée au Gui-
raud 1893. On dit que Coco Chanel
sestinspirédes deGuiraud,
noiret o, pour ses tailleurs. . . »

500 références devins
Lesamateurs de vins devraient trou-
vera terme une carte riche de 500 ré-
férences. « Tous les grands crus das-
sésetces pépitesde la réglon. llyau-
ra des vins chers et d'autres pas. Bt
quelques grandes bouteilles. »

Le restaurant sera ouvert 7 jours
sur 7 de juin A septembre. Une fer-
meture interviendra le mardi. On
pourra,ou non, visiter le chiteau vi-
ticole. Sont prévus, également, des
ateliers gourmands et des visites dé
couvertes,

La chapelle protestante,
accueillera les séminaires

édifiée en 1784 par Plerre Guiraud,

GUIRAUD 1281433500506
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Sauternes : le Premier Grand Cru classé
Chateau Guiraud ouvre un restaurant

© Ovdoray Guvrawd

(Refaxnews) - Le Chitesu Guiraud, Premier Grand Cru Classé du fameux classement de
1855, annonce Fouverture d'une table le 2 férvier 2018 dans sa chapelle,

Situé en plein coeur de 'appellation Sauternes, le Chiteau Guiraud ambitionne de compter
dans le petit monde de la gastronomie bordelaise, qui explose depuls 'arrivée de Gordon
Ramsay & I'Intercontinental et I'ouverture de la Grande Maison Bernard Magrez, reprise par
Pierre Gagnaire, 4 la succession de Joél Robuchon. Implanté & 45 km de Bordeaux, le
domaine a la particularité de travailler un vignoble se trouvant entiérement sur la commune

de Sauternes.

Le Chiteau Guiraud confie avoir choisi Nicolas Lascombes pour porter le projet en cuisine.
Le Bordelals qui préte son nom & un groupe dédié & la restauration est |a signature du
restaurant panoramique de la Cité du Vin, « e 7 »,

Il vient aussl d'ouvrir une brasserie dans les Halles de Bacalan, vaste marché couvert,
dédié aux producteurs de la réglon. « J'al un véritable coup de coeur pour ‘l'esprit Guiraud’
et pour cette Chapelle, Je soubaite y apporter mes recettes de 'blen-vivre' et de ‘bien-
manger’ tout en intégrant tout ce qui fait 'essence de Chiteau Guiraud », souligne Nicolas

Lascombes.

La table du Chiteau Guiraud sera instaliée dans la chapelle, dont I'origine remonte & 1784.
Larchitecte Chariotte Allard s'est occupée de réhabiliter et décorer les lleux. Quatre
espaces recevront les convives, & savoir |a chapelle, une salle 3 manger, un salon et enfin
une boutique.

Le Chateau Guiraud cuitive en majorité du Sémillon ainsi que du sauvignon. Le domaine ne
pratique que des vendanges manuelles. Il est aussi connu pour avoir été I'un premiers 3

travailier en agricuiture biclogique.

source AFP-Relaxnews
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Page 10

Visuakser ['articie
La Chapelle de Nicolas Lascombes ouvre le 2 février

Sauternes (33) Aprés un an de travaux, la nouvelle table de Nicolas Lascombes s'installe dans la chapelle
protestante du XVllle siécle du Chateau Guiraud, au coeur de l'appellation Sautemes.

- niw

Xavier Planty, Xavier Planty, oenologue et gérant de Chateau Guiraud et Nicolas Lascombes.

Tous droits réservés A I'éditeur GUIRAUD 306463357
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La Chapelle : 110 places assises.

En un peu plus de 10 ans, Nicolas Lascombes a signé l'ouveriure d'une dizaine de restaurants en Gironde,
Il peut désormais ajouter La Chapelle, premier restaurant dans un 1er Grand Cru Classé en 1855, « C'était
un investissement conséquent ( 650 000 € d'aménagement et de décoration ) mais je n'ai pas hésité. Ce
fut un véritable coup de coeur pour " lesprit Guiraud " et cette chapelle, & laquelle je souhaite apporter mes
recettes de " bien-vivre " ef de " bien manger " sans me départir de ce qui fait l'essence de Chéteau Guiraud
» , dit Nicolas Lascombes.

Désormais La Chapelle s'inscrit dans la modemité et Nntemporalité notamment grace 3 linspiration de
l'architecte Charlotte Allard gqui 3 mixé des matiéres nobles - e bois, Ia pierre et le cuir - avec des meubles
design et contemporains. On y retrouve lesprit des maisons de famille avec ses différentes pidces (1a cuisine,
la salle 8 manger, le salon, la terrasse. .. ) imaginées pour offrir des moments de restauration complémentaires ;
la Chapelle 145 m2 : 110 places assises, la Salle 4 manger & le Bar 125 m2 : 100 places, le Salon 50 m2 : 25
places maximum et ia Terrasse 250 m2 : 100 places. Francis Guillemard | directeur de restaurant, prévoit
12 employés CDI en basse saison et 24 en haute saison.

Dans l'assiette, du local et du bio. L'équipe de La Chapelle propose une cuisine de bistrot simple (plat du
jour & 16 eurcs le midi), menus terroir entre 35 et 55 euros. « Du casse-crolfe matinal au godter, en
passant par le menu Signature et les marmites a partager, le produit local est la star de la cuisine », indique
Nicolas Lascombes. Cdtes de boeuf 4 la cheminée, joue de porc braisée et chorizo en cocotte, poularde des
Landes fumée aux sarments du Chateau, légumes d'hiver et sauce Périgueux... Et [a carte des vins (objectif :
500 références) met en avant les appellations bordelaises avec un focus sur les vins blancs et 'appellation
Sauternes.

Tous dros réservés & Néditeur GUIRAUD 306463357
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Les Restaurants Nicolas Lascombes en chiffres

Nombre de clients 2017 : 365 000

CA 2017 : 16 millions d'euros

Nombre de salariés total : 270 personnes

Restaurants en 2018 : La Chapelle 4 Sautemes - Le Familia dans les Halles de Bacalan - Le 7 a La Cité du
Vin -La Terrasse Rouge & Saint-Emilion - Le Puy Paulin & Bordeaux - Le Bistrot des Girondins 4 Mérignac -
L'Hotel dela Plage au Cap Ferret - La Brasserie Bordelaise & Bordeaux.

Tous droits résarvés & I'dditeur GUIRAUD 306463357
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@ Laurence Catherine Dumontet

La bulle gastronome ... .

Vidéo. Sauternes : Chateau Guiraud ouvre son
restaurant

Le chateau Guiraud ouvre en partenariat avec Nicolas Lascombes le patron de
la Brasserie Bordelaise, le premier restaurant dans un 1er cru classé 1855....

[ﬁ) J'aime ¢ Partager
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o Wine Paths 14 10 photos — 4 Q@ ol Joime Ia Page
La Chapelle - Les Restaurants de
Nicoias Lascombes

€

1 ll Congratulations to our partners at Chiiteau Guiraud for the big
(and fantastic!) opening of La Chapelle, their new restaurant by Nicolas
Lascombes. Thank you for the invitation!

swinepaths #bestaddresses #uxurywinetours #france #sauternes
#chateauguiraud

La Chapelle - Les Restaurants de Nicolas Lascombes

Q0= 2 commentaires 1p
[f_') J'aime

C) Commenter é) Partager

2 FEVRIER 2018

Coco marble « Q La Chapelle - Les o J'aime la Page
Restaurants de Nicolas Lascombes
' €
Inauguration ce midi de ia nouvelle table de Nicolas Lascombes, au
cceur de Sauternes, au sein du Chiteau Guiraud, 1er Grand Cru Classé
1855

« Afficher ia suite

;() Partager
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Anne-Victoire Jocteur Monrozier s 2jouté 8 photos — 2 Q +. LaPetite Guinguette vl J'aime la Page
Chéteau Guiraud 21 C
. . € Hier nous étions conviés & découvrir @lachapelledeguiraud
[Tous 3 Sautemnes] Le restaurant La Chapelle ouvre au Chateau Un cadre splendide sur les vignes de @chateauguiraud une bistronomie
Guiraud. Un projet ambitieux créé avec Nicolas Lascombes qui pose de qualité et un large choix de vins!

- " o + lacha s S
d'entrée sa signature : la salle impose, I'entrecdte chauffe, les bouteilles * 2chapelie #sauterme
s'exhibent, c'est beau et convivial. Une belle adresse qui ne désemplira

[ﬁ J'aime D Commenter ﬁ Partager ;f_‘) Jaime () commenter /> Partager
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* Jean-Pierre Stahl
2 février, 17:31 - €

La Chapelle de Guiraud : c'est ouvert depuis ce midi, "mes bien chers
fréres, mes bien chéres soeurs..."

« N'oubliez pas de faire vos priéres »... gastronomiques
a la Chapelle de chiteau Guiraud

« Mes bien chers fréres, mes bien chéres soeurs, reprenez avec moi tous en
choeur... » Chiteau Guiraud a désormais sa Chapelle qui va faire swinguer la..,

o ) 1 commaentair  partages
(f) Jaime O Commenter d) Partager
& Sudouest.fr Bordeaux e J'aime la Page
février, 12:20- @

Sauternes : Chateau Guiraud ouvre son restaurant bistronomique >>>
http://bit.ly/2BQbzke

[b Jaime CJ Commenter @ Partager
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Le Chiteau Guiraud & Sauternes lance son restaurant, La Chapelie - Les
Restaurants de Nicolas Lascombes, Un lieu atypique que nous sommes
fiers de compter parmi nos clients #

Gironde: Chiteau Guiraud lance son restaurant, La
Chapelle, pour redynamiser Sauternes

Le premier grand cru classé de Sauternes ost le premier de sa catégorie 3 se
doter d'une offre de restauration....

O:
o Jaime () commenter &> Partager
.@ Les pépites girondines a ajouté 7 vl Jaime la Page
photos
1 février, 16:30 « €

Inauguration du restaurant La Chapelle au Chateau Guiraud sous le
soleil, un lieu 3 découvrir absolument, esprit maison de famille dans un
cadre magique, ouverture au public demain

(ﬁ) J'aime CJ Commenter &> Partager

1er FEVRIER 2018
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fl.. -! Invino Event uh JaimelaPage "

1 février, 15:03- ©

Découverte ce midi du restaurant La Chapelle du Chéateau Guiraud. Trés
bonne cuisine et trés bel endroit !

@ Jaime () commenter /> Partager
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= Brigitte Bloch Pro est avec Johanna Renaux Pro et 3 autres
personnes
¥ ¢
Découverte du restaurant #LaChapelle du Chiteau #Guirsud,
Convivialité, goQt et charme. A déguster dés le 2 février !
#visitfrenchwine #sauternes @destinationnouvelieaquitaine

o Jaime (O commenter £ Partaget
Papilles et Pupilies
€

Un petit coin de paradis si vous passez par Sauternes en Gironde &
https://www.papiliesetpupiies. fr/... /la-chapefie-du-chateau.../

La Chapelie - Les Restaurants de Nicolas Lascombes / Chiteau Guiraud

B

La Chapelle du Chéateau Guiraud - Sauternes »

Vous cherchiez un restaurant 3 Sauternes 7 N'hésitez pas 3 vous rendre & Ls
Chapelie du Chiltesu Guiraud, le Ter restaurant dans un Yer Grand cru classé,

Formule
o Jaime (O commenter &> Partager
Q0% = Chronologique «

1 partage



Les Amis de C8té Chiteaux o partacd un lien

-

« N'oubliez pas de faire vos priéres »... gastronomiques &
la Chapelle de chiateau Guiraud

« Mes bien chers fréres, mes bien chires soeurs, reprenez avec moi tous en
choeur... » Chiteau Guiraud a désormais sa Chapelle qui va faire swinguer la...

[f) J'aime O Commenter @ Partager

[ & RE]
1 partage

“ Terre De Vins
2210+ €

#CEnotourisme #Sauternes Le 2 février, le Chiteau Guiraud inaugure un
nouveau restaurant au coeur des vignes : La Chapelle - Les Restaurants
de Nicolas Lascombes.

Chéteau Guiraud met le couvert

Lo Yer grand cru classé de Sauternes accueilie au coeur de ses biltiments le
nouvesu restaurant de Nicolas Lascombes, baptisé “La Chapelle®, Ouverture le 2
féwrier

Y yaime (D Commenter £ Partager

Q w0s Mellleurs commentaires »

3 partages

13 JANVIER 2018




9 Los reflots de Bordeaux
L &

Découverte du concept du futur restaurant nommé #LaChapelle du
#ChiitoauGuraud qui ouvrira ses portes début février | Dernidre ligne
droite pour terminer les travaux £

!I::’ Jsime 'w Commenter ,{) Partager

O

Les reflets de Bordeaux
C

Poutres en bois, hauteur sous plafond, mélange de modernité et de
chaleur grice & 'architecte Charlotte Allard qui a fait un travail
remarguable. Un lieu plein de promesses... | #ChiteauGuiraud
Esavtornes #Ebordoaux Bvin Srestaurant #nouvesuté Fcomingsoon
#teasing #LaChapelie

["”,‘ J'aime J Commenter ;:5' Partager

12 JANVIER 2018
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<~ Les pépites girondines a ajouté 5 photos.
E’-’; 12 Janvier, 13:51 - €

Les Pépites Girondines a la présentation presse de La Chapelle - Les
Restaurants de Nicolas Lascombes, nouveau restaurant au Chéteau
Guiraud qui ouvrira le 2 février. Un lieu magique a découvrir absolument,
esprit maison de famille ou vous pourrez déguster des accords mets et
Sauternes (et d'autres appellations) inédits qui vous feront appréhender
le Sauternes autrement et |'apprécier a sa juste valeur. Et comme nous
sommes de grands défenseurs du Sauternes on valide a 300% !!! s

On vous racontera trés prochainement la visite privée passionnante avec
Xavier Planty...

g) Jaime () Commenter > Partager

O 12 Meilleurs commentaires ~
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/% Chateaux Castel @ a partagé la publication de La Chapelle -

AT

.../ Les Restaurants de Nicolas Lascombes.

Le 2 février prochain, Chateau Guiraud inaugure « La Chapelle », son
nouveau restaurant situé en plein cceur du vignoble de Sauternes.
Comme son nom l'indique, la table sera installée dans une ancienne
chapelle datant de 1784, entiérement réhabilitée par I'architecte
Charlotte Allard.

Sur la carte des vins du restaurant, dirigé par Nicolas Lascombes, vous
trouverez notre Chateau Tour Prignac 2015, Clos des Orfeuilles 2016, et
Chéateau Beychevelle 2015.

La Chapelle - Les Restaurants de Nicolas Lascombes & jraime la Page
10 Janvier, 17:00 - €

o UNE ODE A LA NATURE @}

Au cceur de Sauternes, entre vigne, arbres et herbes folles, le restaurant La
Chapelle vous invite dans ce cadre unigue et mystérieux ......

Afficher la suite

o 5
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cheerstastings « 5 at

Chdteaw Guraud

cheerstastings & Delicious (and
BEAUTIFUL) food at the opening of
Blachapeledeguiraud today. The new
restaurant by fncclasiascombes at
Schateauguraud, Premier Grand Cru
Class# of Sauternes

mymommaerts Miam

vibrationsepicuriennes « 5

Ohdteay Guraug

vibrationsepecuriennes Inauguration de
Stchapeledeguiraud au Bchateauguiraud
& Esauternesbarsac1855 avec
Sncolas_lascombe_restaurants. Un joh
restaurant de casse croutes che o Que
NOUS VOUS proposerons de découvrir avec
nous | Frautemes Frautermeswine
Finauguration Frestaurant #bordesux
oordeaurmaville Fbordeauxwine Fwinetour
Fwinetourite Ragencysoontobe



2 FEVRIER 2018 - suite

lapetiteguinguette « 5'abo

La Chapele - Los Restaurants de Nicol

lapetiteguinguette Hier nous étions conviés
b découvrir iMachapelledeguiraud

Un cadre splendide sur les vignes de
@chateauguiraud une bistronomie de
qualité et un large choix de ving!

#lachapelio #sautermes

© Q R

43 J'aime

‘ pliniofveirabdx « s
»

PENIOHVENADAX ECNAIEAUQUIrAUD CNapene
de Guiraud. Novo restaurante em Sautermnes
Uma super razdio suplementar para fazer um
passeio de dia todo em Sauternes

tatayamanaka Faltou esse "1
marioes. loos Okeeeyyy ki3
vieiraluci7é Divo!
sorrittaodontologia Usu W

plinicliveirabdx @tatayamanaka na proxima

maribelramirezvalder Macavillosos platidos

margarethcochern Yummy.. that looks so
QOOd'"

verdejayolanda Fabuloso

anacncoetho Amelii (D

drasegina Mumemm !! Precisamos voltar @
annafkphoenix Tu as tt mangd 7 @ &

© Q H

586 J'aime



Instagram

2 FEVRIER 2018 - suite

. depackdesign « S abonner

depackdesign flachapelie ¥chateauguiraud
#openingday bravo @emorkghem
@depackdesign #¥merci
@nicolas__lascombe

11 Jaime

. daepackdesign « Sabonner

depackdesign #chateauguiraud #lachapelle
sopenngday

© Q A
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‘ depackdesign « S

depackdesign #chateauguiraud
#openingday Flachapelle
Dlachapeiledeguiraud @nicolas__lascombe
@emorlighem

© Q R

16 J'aime

‘ depackdesign « S'a

depackdesign #winesearcher #lachapelie
2chateauguraud #design #mercs
gopeningday

© Q H

lapetiteguinguette, but0211, urmakaev,
coco_marble _ stessy faber

alexandre touret et
spd_scuolapolitecnicadesign aiment ¢a
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bordeauxwithasmile « S abonner
Sauternes

bordeauxwithasmile Ooh yes, lots of
rdeliciousness at the inauguration of new
restaurant #LaChapelle at #ChateauGuiraud
home of le #petitguiraud 2013- fresh, lively,
a delight! #sauternes #newrestaurant
#nicolaslascombes

bordeauxwithasmile #chateaulife
#bordeauxwines #frenchwines #wineoclock
#winestagram gbordesuxwine #degustation
#nouvelleaquitaine ¥expatlife
#americaninbordeaux #myexpatlife
#americaninfrance #livingabroad
#mybordeaux #myfrance #winelover #wine
Fwinetasting #winery #sauterneswine

© Q R

45 J'aime

v' prodenscene « 5abonner

prodenscene Inauguration du nouveau
restaurant de Nicolas Lascombes-La
Chapelle Chiteau Guiraud avec
Prodenscéne France ¥chateauguiraud
#nicolaslascombes #agencehello

© Qa R

articeo_com, _peewai_ _blackbridge__
coraliegre, bordeauxwithasmile,
euhaineah, mel_joajo et
lightpaintingexperience aiment ga.

wee
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w annecusson « Abonné(e)

annecusson Hustre, caviar et emutsion de
citron/vodka... what eise?
"

{ 9Ch

Chape

uternes ¥e

® Q H

74 vues

3 bordeauxwithasmile «

bordeauxwithasmile Another
smouthwatering photo from today’s
uguration of La Chapelie restaurant st
teauGuiraud. Bionde dAguitaine beef
on the grill. there was also pork, duck
oysters. .such a delicious #foas
#rost

santog

ning #ni

#hordeauxrs

srant #a
bordeauxwithasmile #french
goxpatiife #food!
shaffp

tHood #beefonthe

daquitaine
] #nolefic
#toodporn famericar

fmyexpatife #amer

0ad Fmybordeaux
grape.wrath Wonderfulti'\y @

krave_it

© Q A
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6 beadelamatte « Abonné(e)

boadelamotte Premier coup ool sur
Fachapelledeguiraud & nouvelle table de
lc'\au-mgunmd Fsatarmes Frestaurant

e beadelamotte « Abonné(e)

beadelamotte Découverte de la carte de
#lachapeliedeguiraud lo nouveau restavrant
de #chatesuguiraud qui Ouvrra ses portes
0 Yor téurlor. Ca promet d'dtre trds trés
then.. Nrestaurant Fssuternes

®Q R»

24 Jaloow

e beadelamotte « Aboand(e}

beadelamotte Douce quitude et gorpeons
de luxe ou nouveau #restaurant
rlachapeliodeguiraud tu Fchateriguraud
#sautormnes oo se sent bien, trés bien
mime.

@ Q n

36 Jaime




12 JANVIER 2018 - suite

lesrefietsdebordeaux « Abonné(e)
Sauternes

lesrefletsdebordeaux Poutres en bois,
hauteur sous plafond, mélange de
modernité et de chaleur grice a I'architecte
Charlotte Allard qui a fait un travail
remarquable. Un lieu plein de promesses... !
#ChateauGuiraud #sauternes ##bordeaux
fivin #restaurant #nouveauté #comingsoon
Measing #lLaChapelle

® Q L

18 J'aime

lesrefletsdebordeaux « Abonné(e)
Sauternes

lesrefletsdebordeaux Découverte du
concept du futur restaurant nommeé
#LaChapelie du #ChateauGuiraud qui
ouvrira ses portes début février ! Derniére
ligne droite pour terminer les travaux :)
#winelover #lancement #bordeaux
#sauternes #restaurant #yummy #local

®Q R

27 J'aime
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drinkabeat « S'abonner
Chiteau Guiraud

drinkabeat Aujourd’hui je découvre les
coulisses de la #Chapelie, le futur
#restaurant de @chateauguiraud. On en
parle vite sur le blog & #oenotourisme
#winetourism

pteapotes33 Je n'ai pas pu venir :-(
j'espére que j'aurais I'occasion de tester a
un autre moment , ¢a a l'air extra bd

anjelanova Nice shot

rhoneaofficiel Wow ! &
rhoneaotficiel

® Q R

33 J'aime

lDL lettresdechateaux « Abonné(e)

L Chapelle - Les Restaurants de Nicol...

lettresdechateaux Présentation & la presse
en avant premibre du restaurant
@lachapeliedeguiravd @chateauguiraud
#isauternes #lachapeliedeguiraud
#icruclasse #1855 #bordeaux #wine #vin
fwinelover #oodiover

amelienollet Ca a I'air magnifique !

lettresdechateaux @amelienollet on ira
ensemble t'inquiéte !11
showmeyourtriumph Hate daller d'aliervoir
Ga en vrai !

lettresdechateaux @showmeyourtriumph
quand tu veux !!

godblessbacchus Ah zut je pensais écrire
avec Bacchus :) donc je viendrais en moto
alors !

lettresdechateaux @godblessbacchus jai
vite vu que c'était tol 1!

73 J'aime
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Aurélie Billat @abillat0211 - 1 fevr. v
® #wine #wine&dine #chateauguiraud #nicolaslascombes le fumoir grand opening

50 90 U L4 LY

Q R 1 =



21 & 16 JANVIER 2018

iDealwine (FR) @iDealwine - 21 janv. v
Premier restaurant dans un premier grand cru classé de 1855 !!!
#ichateauguiraud #gastronomie Y1 bit ly/2BfFfH4

QO () )2 &
Virginie LAMOU-JACOB @LamoudJacobVi - 16 janv. v
Découverte de #.aChapelle de @chateau guiraud qui va ouvrir le 2 février. Un

lieu chic, sobre, convivial dans un cadre magnifique !!! @BordeauxTourisn




5 \ BrigitteBLOCH “EngitteBLOCH

Restaurant #LaChapelle @ChateauGu

@VisitBordeaux @

W /e Er WA/ e
QVisitFrenchWine

janv

leAquitaine

v

il opening February the 2d. #Bordeaux

BordeauxConvention “"BordeauxMaeting - 16 jany
Nouveau restaurant Nicolas Lascombes,

La Chapelle, ouverture au public 2 février, #
‘bist , houveau lieu pour #evants

100 pax en réunion, 300 en cocktall, a découvrir!

1o, 35 min de #Bordes

« jusqu'a

16 JANVIER 2018




WineMorning ¥ © @WineMorming - 15 jany
1 B :(vin] Le Chéteau Guiraud (1er Grand Cru Classé en 1855 de #
ouvre un restaurant au ceeur de ses batiments | % 1]

Mm

Wy B 2FESmPyY
AR nabA .V 4
& e

Anne Lataillade @ “papllies - 15 jany

lernes : Le 1er restaurant dans un premier grand cru classé, La Chapelle du

guiraud & #Sautar ouvrira le 2 février en association avec Nicolas
Lascombes papilleset 01 ! i

Q 112 ) 1w

15 JANVIER 2018




13 JANVIER 2018

Lauréne Bigeau 0Lauronebig 12 jany v
#Now: Quverture le 2 février de nlachapelledeguiraud, le restaurant de
#chateauguiraud & #Sauternas géré par le groupe #nicolasinscombes

Terre de Vins @TerredeVins - 13 janv. v
#(Enotourisme #Sauternes Le 2 février, le @chateau_guiraud inaugure un
nouveau restaurant au cceur des vignes : La Chapelle.

Chateau Guiraud met le couvert

Le 1er grand cru classé de Sauternes accueille au coeur
de ses batiments le nouveau restaurant de Nicolas
Lascombes, baptisé "La Chapelle”". Ouverture le 2 février.

terredevins.com




13 & 12 JANVIER 2018

! Coté Chateaux “@cotechateaux - 13 janw. v
‘ « N'oubliez pas de faire vos priéres ». gastronomlques ala Chapelle de

Fchatleau guiraud svin frances-reqions. blog.frant vinfo.fr/cote-chate

O i3 O 10
Terre de Vins @TerradeVins - 12 janv. »
Ouverture du restaurant de @chateau_guiraud "La Chapelle® a #Sauternes le 2

février prochain. Préts a tester ?




twi&er, 12 JANVIER 2018

Terre de Vins @TaerredeVins - 12 janv
Découverte de "La Chapelle", nouveau restaurant de a

, tenu par Nicolas Lascombes

12 janv

lhotellerieLHR @Ihotelleriel HR
"Rl Nicolas Lascombes ouvre son 8éme restaurant le 2 février ; La Chapelle du

Chateau Guiraud a Sauternes. #nicolaslascombes #chateauguiraud




twitbef‘, 12 JANVIER 2018 - suite

Béatrice Ferrer @FerrerBeatnice - 12 janv v
Bientot, le 2 février, ouverture du restaurant La Chapelle #NicolasLascombes au

#ChateauGuiraud #1erGrandCruClassé #Sauternes




2 FEVRIER 2018 - suite

Restaurant Lo Chapelie du chiiteau Guiraud & Sauternes

Q o [osows 10

Xavier Planty directewr du chitesy Guraud 1er grand cru clessé 1855 o Ncolas Lascombes
ouvrent un restaurant dans fancienne chapelis ds domane
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ACTUALITES

YAHOO!

ACTUALITES

Gironde: Chateau
Guiraud lance son
restaurant, La
Chapelle, pour
redynamiser
Sauternes

@ 20minutes.fr 31 janvier 2018

OENOTOURISME - Le premier grand cru classé de Sauternes est le premier de sa catégorie a se doter d'une
offre de restauration...

L'idée d'ouvrir un restaurant au sein de chateau Guiraud (1er grand cru classé a Sauternes) a germeé dans |'esprit du
gérant, Xavier Planty, il y un an et demi. Et aprés un an de travaux dans |'ancien temple protestant du XVillé abrité par
la propriété, « le plus vieux temple de la Gironde » souligne le gérant,

le restaurant La Chapelle sera enfin inauguré ce jeudi, pour une ouverture au public vendredi.
Le restaurant La Chapelle au chateau Guiraud (Sauternes) proposera de 70 a 80 couverts. - ANAKA

« Cet établissement vient répondre a une offre en Sauternes trop faible, estime Xavier Planty : beaucoup de
professionnels du tourisme se plaignaient de ne pouvoir recevoir des groupes de 15 personnes dans la région ; de
plus, le lundi, tout est fermé dans le langonnais. Parallélement, les flux de visiteurs ne cessaient d'augmenter, nous
nous sommes donc dits avec les actionnaires de Guiraud que c'était le bon moment. »

650.000 euros d'investissement

Les rénes de La Chapelle ont été confiées a un spécialiste : Nicolas Lascombes, qui a investi 650.000 euros dans ce
projet, et ouvre la son huitiéme restaurant en Gironde, aprés notamment Le 7 a la Cité du Vin, et...

La Terrasse Rouge au chateau La Dominigue (Saint-Emilion). « Ce n'est pas tout a fait ce que I'on veut faire a Guiraud,
précise toutefois Xavier Planty. On sera sur quelquechose de plus chaleureux. »
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Le premier restaurant d'un chateau
premier grand cru classé en 1855
ouvrira le 2 février

PAtid e Y0200

(Relaxnews) - Et si les grands chateaux bordelais devenaient les nouvelle
destinations gastronomiques a la mode ? En ouvrant un restaurant dans sa
chapelle totalement rénovée le 2 février, le chateau Guiraud pourrait bien étre
précurseur d'une tendance a long terme. Un lancement d'autant plus attendu qu'il
s'opére a Sauternes, un des vignobles les plus réputés au monde.
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Le premier restaurant d'un chateau
premier grand cru classé en 1855
ouvrira le 2 février

PFubié le TR0 20N

(Relaxnews) - Et si les grands chateaux bordelais devenaient les nouvelle
destinations gastronomiques a la mode ? En ouvrant un restaurant dans sa
chapelle totalement rénovée le 2 février, le chateau Guiraud pourrait bien étre
précurseur d'une tendance a long terme. Un lancement d'autant plus attendu qu'il
s'opére a Sauternes, un des vignobles les plus réputés au monde.

Cuisine et vin ont toujours fait bon ménage. Parmi les premiers grands crus classés
de 1855, le chateau Guiraud, dont le vignoble s'étend entiérement sur la commune
de Sauternes - une particularité de taille dans la région -, est le premier a oser
ouvrir un restaurant. 650.000 euros ont été investis pour transformer la chapelle
protestante datant du XVllle siécle en un lieu de restauration.



LE JOURNAL

DU CENTRE 19 janvier 2018 - suite

Une surface de 685m2 a été réaménagée pour installer un espace de 110 places,
une salle a manger et un bar, un salon ainsi qu'une terrasse. Du local et du bio,
voila comment résumer la future carte. Précurseur dans la conduite de la vigne en
agriculture biologique (certifié depuis 2011), le chateau Guiraud promet de servir
une cuisine de bistrot simple, avec un plat du jour a 16 euros, et des menus entre
35 et 55 euros. Le terroir est |a signature du lieu, avec des huitres chaudes de Joél
Dupuch, mousse légére au fenouil et au sauternes du chateau et caviar sturia, une
poularde des Landes fumée aux sarments du chateau, légumes d'hiver et sauce
Périgueux. La carte des vins met en avant les appellations bordelaises et les vins
de Sauternes. Plus de 500 étiquettes seront réunies a terme pour satisfaire tous
les godQts.

Les propriétaires de Chateau Guiraud ont fait appel a un expert de la région pour
préparer cette ouverture. Nicolas Lascombes est a |a téte d'un groupe de
restauration, qui a signé le restaurant "Le 7" a la Cité du Vin de Bordeaux. Surtout,
Lascombes s'est occupé de l'ouverture de la Terrasse Rouge, le restaurant du
chateau La Dominique, un grand cru classé de Saint-Emilion.

Les chidteaux bordelais, les nouvelles tables

Les projets gastronomiques au sein des chateaux bordelais pourraient se
multiplier dans la région. Le chateau Lafaurie-Peyraguey a déja communiqué
autour de son intention de développer son offre oenotouristique, avec un hotel-
restaurant gastronomique. Le premier grand cru classé en 1855 a Sauternes voit
grand. Son propriétaire, qui compte dans son portefeuille la villa Lalique, ouverte
dans le Bas-Rhin, réverait de reproduire le succés étoilé de son porte-étendard
alsacien. Une actualité qui ne laisserait pas indifférent quand on sait que le voisin
du chateau Lafaurie-Peyraguey n'est autre que... le chateau Yquem, d'ol sort un
vin liquoreux considéré comme le meilleur au monde.

En attendant, les autres chateaux bordelais, qui n'ont certes pas le prestige du
classement de 1855, n'ont pas attendu leurs célébres voisins pour user de la
gastronomie comme axe de développement oenotourisque. A Saint-Emilion, le
chateau de Candale propose sa carte a I'Atelier de Candale tandis que le chateau
Troplong Mondot est déja une adresse recommandée pour sa maison d'hotes et
son restaurant Les Belles Perdrix (1 étoile Michelin). Le chdteau d'Agassac, dans le
Haut-Médoc, propose un menu "carte blanche" en s'inspirant des produits du
marché du jour. Le chateau Léognan, a Pessac-Léognan, a confié sa carte a la chef
médiatique Flora Mikula. Et rappelons que I'h6tel cinq étoiles Les Sources de
Caudalie officie dans I'écrin viticole du chateau Smith Haut Laffite. Enfin, adossé au
recherché chateau Lynch-Bages, le chateau Cordeillan-Bages, a l'entrée de Pauillac,
est un incubateur de chefs talentueux. Un certain Thierry Marx y a conquis ses
galons étoilés voila une dizaine d'années...
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Chateau Guiraud se met a table !

Le tout premier restaurant dans un 1er Grand Cru Classé
en 1855 ouvrira ses portes au Chateau Guiraud, au coeur
de l'appellation Sauternes, le 2 février prochain. Aprés un
an de travaux, la nouvelle table de Nicolas Lascombes
s'installe dans la chapelle protestante du XVllle siécle de
la propriété. Entierement repensée et transformée, elle
invitera bientot les visiteurs a prolonger et sublimer "
I'expérience Guiraud " autour d'une cuisine du Sud-Ouest
précise et généreuse.

LE CHATEAU GUIRAUD, UN ESPRIT LIBRE

L'ame singuliére et I'esprit pionnier de Chateau Guiraud - 1er Grand
Cru Classé en 1855 a Sauternes - ont guidé son histoire et ses
millésimes depuis plus de 250 ans. Dans le monde du vin,
majoritairement aristocratique et catholique, la famille Guiraud a
toujours arboré fierement une grande ouverture d'esprit, beaucoup de
liberté et sa foi protestante notamment en édifiant sa chapelle en
1784. " L'esprit Guiraud " a toujours osé ! Cette grande liberté
alimente aussi son dialogue avec la nature. Il y a 30 ans, Xavier
PLANTY, oenologue et gérant passionné, faisait déja le choix
visionnaire d'une viticulture biologique et de la biodiversité pour la
propriété. Les visiteurs qui goiitent déja I'esprit Guiraud et I'art de la
biodiversité lors de visites-dégustation singuliéeres pourront
désormais s'attabler a La Chapelle pour sublimer et prolonger
I'expérience.
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La Chapelle du Chateau Guiraud — Sauternes

Le Chateau Guiraud est situé a 45 km au sud de Bordeaux, sur la rive gauche de la Garonne, et son
vignoble est presque entiérement situé sur la commune de Sauternes. Il est classé premier grand cru
dans la classification officielle des vins de Bordeaux de 1855. Cette propriété sest souvent...
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La Chapelle du Chateau Guiraud -
Sauternes par papilles (Bordeaux)

papdle S aborrs

Le Chéiteau Guiraud est situé a 45 km au sud de Bordeaux,
sur la rive gauche de la Garonne, et son vignoble est presque
entierement situé sur la commune de Sauternes. Il est classé
premier grand cru dans la classification officielle des vins de
Bordeaux de 1855. Cette propriété s'est souvent située en
dehors des chemins classiques du bordelais. Sa |...] La
Chapelle du Chateau Guiraud - Sauternes est un article du blog Papilles et Pupilles.
Articles relatifs : Vous...

LIRE LA SUITE SUR LE BLOG »

Cet article provient du blog Papilles et Pupilles. Anne habite a Bordeaux et est
également auteur de Velouté de potimarron et chataignes et Suprémes de pintade au
Pineau des Charentes et poires.
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« N’oubliez Pas De Faire Vos Priéres »... Gastronomiques a La Chapelle De Chateau Guiraud | Cété
Chéteaux
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Chateau Guiraud met le couvert

13 janvier 2018 Infos Oenclogie

By Laura Bernaulte

Le 1er grand cru classé de Sauternes accueille au cceur de ses
batiments le nouveau restaurant de Nicolas Lascombes, baptisé
» La Chapelle. Ouverture le 2 février.

Avoir la foi...gustative, telle est bien la seule condition pour pénétrer
dans » La Chapelle, le nouveau restaurant de Nicolas Lascombes
au coeur du chateau Guiraud. 4 Sauternes. Abrité dans un batiment
entiérement rénové, ancienne chapelle protestante érigée sur la
propriété en 1784, son ouverture est prévue le 2 février prochain. Le
lieu fera la part belle aux produits régionaux, tant dans 'assiette que
dans le verre, dans un esprit proche de Ia ...read more







