
CHEF DE RANG H/F -  CDI

Accueil et accompagnement du client
Analyser rapidement le besoin du client et le conseiller dans ses choix

Prise de commande et service
Participation à la mise en place et fermeture de la salle

Veilliez au bon déroulement du service sur l'ensemble des tables
Facturation et encaissement des règlements. 

Missions principales :

Profil recherché :

Une expérience sur un poste similaire serait appréciée
Réactif et fiable, vous avez le sens du service

Vous savez faire preuve d'une courtoise et d'une discrétion à toute épreuve.

Conditions :

Salaire selon profil & expérience, 2 jours de repos consécutifs garantis,
Logement temporaire possible

2200 € brut - débutant accepté

Envoyez votre candidature à lachapelle@chateauguiraud.com



RESPONSABLE DE SALLE H/F -  CDI

Management, encadrement et formation de l’équipe en salle
Organisation du service et garantie d’une expérience client haut de gamme

Gestion des plannings et coordination avec la cuisine
Suivi des indicateurs de performance (CA, coûts, marges)

Gestion des stocks et des commandes fournisseurs (boissons / salle)
Veille au respect des normes d’hygiène et de sécurité

Participation au développement commercial et à la fidélisation de la clientèle 

Missions principales :

Profil recherché :

Expérience confirmée (minimum 3 à 5 ans) en management de restaurant,
idéalement en restauration gastronomique

Leadership naturel, sens du service et excellente présentation
Forte sensibilité aux produits de saison et à la cuisine durable

Capacité d’organisation et gestion des priorités
Maîtrise des outils de gestion et des indicateurs financiers

Anglais professionnel apprécié 

Envoyez votre candidature à lachapelle@chateauguiraud.com

3200 € brut

Conditions :

Salaire selon profil & expérience, 2 jours de repos consécutifs garantis,
Logement temporaire possible



CHEF DE PARTIE  -  CUISINIER H/F -  CDI/CDD

Participer à l'élaboration de la carte
Participer à la mise en place

Préparer, dresser et envoyer les plats
Contrôler, veiller et contribuer à la qualité des produits

Participer à la gestion commune des stocks & des commandes fournisseurs
Participer à l'entretien commun de la cuisine et des équipements.

Missions principales :

Profil recherché :

Formé à la cuisine, expérimentés ou non
Sens de l'équipe et envie de bien faire

2200 € brut

Envoyez votre candidature à lachapelle@chateauguiraud.com

Conditions :

Salaire selon profil & expérience, 2 jours de repos consécutifs garantis,
Logement temporaire possible



CHEF DE PARTIE  -  PÂTISSERIE  H/F -  CDI/CDD

Participation à l'élaboration de la carte des desserts
Préparer, dresser et envoyer des pâtisseries

Contrôler, veiller et contribuer à la qualité des produits
Participer à la gestion commune des stocks & des commandes fournisseurs

Participer à l'entretien commun de la cuisine et des équipements.

Missions principales :

Profil recherché :

Vous avez une expérience professionnelle significative sur un poste similaire
Rigoureux et efficace, vous avez un esprit créatif et artistique qui vous permet

d'innover et de renouveler la carte
Vous avez des capacités d'écoute et d'adaptation et un fort esprit d'équipe

2200 € brut

Envoyez votre candidature à lachapelle@chateauguiraud.com

Conditions :

Salaire selon profil & expérience, 2 jours de repos consécutifs garantis,
Logement temporaire possible



PLONGEUR -  AIDE CUISINIER H/F -  CDI/CDD

Aider l'équipe de cuisine en maintenant les espaces et le matériel propres
Participer à la réception des marchandises

Préparer le service
Réaliser les différentes mises en place nécessaires à l'élaboration des plats.

Missions principales :

Profil recherché :

Curieux(se), attentif(ve) et soigneux
Capacités d'écoute et d'adaptation

Fort esprit d'équipe

2150 € brut

Envoyez votre candidature à lachapelle@chateauguiraud.com

Conditions :

Salaire selon profil & expérience, 2 jours de repos consécutifs garantis,
Logement temporaire possible


