
MENU CARTE 

À  P A R T A G E R 

 
MENU ENFANT 

P L A T S

E N T R É E S 

Sélection de fromages affinés et confiture

Millefeuille au café, caramel et whisky

Crème Brulée aux zestes de citron, Sorbet kaffir

Tartare de fraises au Xérès, streusel, chantilly et mélisse

Profiterole au chocolat et noisettes, glace à la fève de tonka

15 € 

18 € 

13 € 

10 € 

Proposé pour les enfants de
moins de 12 ans 

Nos viandes sont d’origine France ou U.E. - Prix nets – Taxes et service compris 

Entrée + Plat                                27 €

Plat + Dessert                              24 €

Entrée + Plat + Dessert             35 €

Tarama de la maison Byzance 

Saumon fumé de la maison Byzance

Jambon Bellota Bellota (60 gr)

Sélection de fromages affinés

Burger 
Ou
Fish & Chips 
Pommes allumettes 

Boule de glace chocolat 
sauce chocolat

1 verre de sirop à l’eau

8 €

14 €

18 €

12 € 

Oeuf de poule poché, shiitake, noisette et ail des ours

Velouté glacé de petits pois, fêta et menthe fraîche

Asperges vertes, ajo blanco, jaune d’oeuf confit et câpres

Gravlax de lieu jaune aux épices, betterave, lait ribot et sarrasin

Volaille fermière aux crustacés, fenouil confit et citron

Pêche de la criée en cocotte d’artichaut et coquillages au basilic

Échine de cochon rôtie au piment fumé, mousseline de pommes rattes

Aiguillettes de St Pierre, riz à sushi, carotte et mandarine  

F R O M A G E S et D E S S E R T S 

(supp. 8 €)
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